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MARTES 6 DE MARZO

Vill Concurso “La Mejor Fabada del Mundo” (sélo para profesionales)
Horario: 17:00 h.
Lugar: Restaurante Amandi de Villaviciosa — C/ San Juan, 41. Amandi

Presentacion de les Xornaes de les Fahes en Villaviciosa

- Entrega de los premios al concurso “La Mejor Fabada del Mundo”

- Degustacion de los platos que formaran parte de las Jornadas Gastronémicas.

Lugar: Restaurante Amandi de Villaviciosa — C/ San Juan, 41. Amandi. Horario: 19:30 h.

SABADO 10 DE MARZO

En la Plaza Cubierta:

Inauguracion del Mercado de Primavera (Venta de Fabes y productos Agroalimentarios)
y del Concurso - Exposicion de Fabes, Productos Agricolas y Mundo Rural por parte
de las asociaciones del Concejo.

Con la presencia de autoridades y de la Cofradia de Amigos de les Fabes del Principado de Asturias.
Horario: 11:00 h.

Permanecera abierta en horario de 11:00 a 15:00 y de 17:00 a 19:00 h.

Exposicion de la coleccion de semillas de judia del SERIDA
Diversidad genética. Variedades mejoradas.
Horario: de 11:00 a 15:00 y de 17:00 a 19:00 h.

Recepcion de las cazuelas para el Xlll Concurso Regional de Fabes y Fabada
(para no profesionales)

(Ver bases de participacion en www. villaviciosa.es)

Horario: de 11:00 a 11:30 h.

Tras la valoracién del jurado se llevara a cabo una degustacion publica.

Manualidades con Jumping Clay, “Broche de Fabes”. Taller infantil impartido por “Educo”, a partir
de 4 afios. Inscripcién previa en la Oficina de Turismo de Villaviciosa (tel. 985891759).
Horario: 12:00 h. y 12:30 h.

“El Giiertin”, a cargo de La Asociacion de Villaviciosa “El Huertin”
Actividad sobre el cultivo para nifios/as, en terrazas y balcones, a partir de 5 afios.
Inscripcion previa en la Oficina de Turismo de Villaviciosa (tel. 985891759). Horario: 13:00 h.

Entrega de premios del Xiil Concurso Regional de Fabes y Fabada (para no
profesionales)
Horario 13:30 h.

Cuentacuentos de Nelo Polichi “La invasion de los pulgones”, A partir de 4 afios.

“Los pulgones, ayudados por las hormigas, colonizan la plantacion de fabes. Las mariquitas no dan abas-
to para acabar con ellos. Tienen que partir en mision especial para encontrar a las miticas “moscas cer-
nidoras”, los sirfidos, pedirles ayuda, y todos unidos terminar de una vez por todas con los pulgones, que
amenazan acabar con su mundo.” Horario: 17:00 h.

“Clase Magistral de Cocina” para nifios/as de 6 a 14 afios organizado por el profesio-
nal de cocina D. Sergio Rama.

Inscripciones previas hasta completar aforo maximo (30 nifios) en la Oficina de Turismo de
Villaviciosa (tel - 985891759)

Edades: de 6 a 14 afios. Horario: 18:00 h.

En el Parque de la Barquerina:

Juegos Deportivos del Principado 2017/2018 en la modalidad Ciclismo BTT

Organizan: Club Ciclista Villaviciosa, Federacion de Ciclismo del Principado de Asturias y Direccion
General de Deportes del Principado de Asturias.

Categorias: Promesas B y A, Principiantes B y A, Alevines By A | Infantiles By A, Cadetes By A . Horario: 11:00 h.

En el Teatro Riera:

» PRIMER CONGRESO - MESA REDONDA EN TORNO A LA “FABA ASTURIANA” y a las
distintas legumbres cultivadas en Espaiia.

Cumbre de Consejos reguladores y otras organizaciones de leqgumbres de toda Espaiia. Horario: 17:00 h.(Con
entrada libre y gratuita hasta completar aforo).

DOMINGO 11 DE MARZO

= Recepcion en el litmo. Ayuntamiento de Villaviciosa de las Cofradias asistentes y Foto-
grafia oficial en la Plaza del Ayuntamiento del V Gran Capitulo de la Cofradia de Amigos
de les Fabes del Principado de Asturias. Horario: 10:45 h.

* Mercado de Primavera (Venta de Fabes y productos Agroalimentarios) y Concurso — Ex-
posicion de Fabes, Productos Agricolas y Mundo Rural por parte de las asociaciones del
Concejo. Horario de 11:00 a 14:30 h. Lugar: Plaza Cubierta de Villaviciosa

Exposicion de la coleccion de semillas de judia del SERIDA Diversidad genética.
Variedades mejoradas. Horario: de 11:00 a 14:30 h. Lugar: Plaza Cubierta de Villaviciosa

V Gran Capitulo de la Cofradia de Amigos de les Fabes del Principado de Asturias:
. Intervencion del Cofrade Presidente

_Juramento de nuevos Cofrades

- Nombramiento de Consul de la Cofradia en las Islas Canarias: Don Alfredo Montes.

Entrega de distinciones anuales:

Faba de Oro: Don Manuel Busto Fernandez (10 veces Campedn Mundial de Piragiismo, Modalidad Maratén).
Mérito Gastronémico: Don José Antonio Fidalgo Sanchez, profesorde Fisicay Quimica, Escritor y Gastronomo.
Nombramiento de Embajador de les Fabes de Villaviciosa a Don Gregorie Garcia Dominguez, propietario
del RESTAURANTE OLEUM, de Granada, y promotor de los encuentros Gastronomicos Astur-Granadinos,
en torno la Faba Asturiana.

Cofrade de Honor y Pregonero, Don Saul Craviotto Rivero, Medallista Olimpico y Ganador de Masterchef 2017
Cierre del Acto a cargo de la Coral “CAPILLA DE LA TORRE” y la Banda de Gaites de Villaviciosa
“EL GAITERO™.

Horario: 11:15 h. Lugar: Teatro Riera (Con entrada libre y gratuita hasta completar aforo).

38 Trofeo de Piragiiismo Ayuntamiento de Villaviciosa - “Memorial NINO”
Organiza Club Piraguas Villaviciosa “El Gaitero”. Todas las categorias, desde pre-benjamin hasta veterano.
Horario: 12:00 h. Lugar: Puerto deportivo del Puntal

Manualidades con Jumping Clay,
Taller infantil impartido por “Educo”, a partir de 4 afios. “Iman de Ingredientes de Fabada”. Inscripcion previa
en la Oficina de Turismo de Villaviciosa (tel. 985891759). Horario: 12:00 h_y 12:30 h. Lugar: Plaza Cubierta

+« Marcha Civica de las Cofradias asistentes al V Gran Capitulo, acompaiiadas por la
Banda de Gaites de Villaviciosa “El Gaitero” por las calles Agua, Sol, y Valle Ballina y
Fernandez hasta la Plaza Cubierta. Horario: 12:45 h.

“El Giiertin”, a cargo de La Asociacion de Villaviciosa “El Huertin”, dirigido por José
Alvarez “ Pola”

Actividad sobre el cultivo para nifios/as, en terrazas y balcones, a partir de 5 afios.

Inscripcion previa en la Oficina de Turismo de Villaviciosa (tel. 985 89 17 59).

Horario: 13:00 h. Lugar: Plaza Cubierta de Villaviciosa

Entrega de premios y clausura de las XXV XORNAES DE LES FABES DE VILLAVICIOSA.
Con la presencia de autoridades y de la Cofradia de Amigos de les Fabes
Horario: 13:00 h. Lugar: Plaza Cubierta de Villaviciosa.

ADEMAS...

Exposicion de Fotografia antigua y Objetos del Museo del Pueblo de Asturias relacionados
con les Fabes y el mundo agricola y gastronomico (De la tierra al Llar)
Del 10 de marzo al 2 de abril

Horario: Hasta el 15 de marzo, de martes a sabado. A partir del 16 de marzo, de miércoles a
domingo de 10:30h. a 14:00h. y de 16:00h. a 19:00 h. Lugar: Casa de los Hevia. C/ del Agua n® 29

Visita guiada a los rincones emblematicos del casco histérico de Villaviciosa*y al Huerto
Urbano puesto en marcha por la Asociacion El Huertin, de Villaviciosa y situado en La
Barquerina*, donde se explicara las variedades plantadas y el uso, después de la realizacion del Programa
“Joven Ocupate”, puesto en marcha por el Ayuntamiento de Villaviciosa en el afio 2017.

Sabado, 10 de marzo. Horario: 17:00 h.

Lugar: Oficina de Turismo de Villaviciosa “Casa de los Hevia”, C/ del Agua n° 29. Duracion: 45 minutos.
*Actividad gratuita, no es necesario reserva previa.
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LA MEJOR

FABADA Relacion de participantes

Menu almuerzo. Bebhida y café. Reserva de mesa en los teléfonos sefalados

LA MEJOR

ABADA

LA CORTE DE LUGAS
La Pedrera, 3 - Lugas — Tel. 985 890 203 43° 27°00” N /5°25°36"W
Tacos de Pulled Pork al horno de lefia de Kamado

Fabada tradicional
Tarta de queso, Tarta de Chocolate o Arroz con Leche

BAR RESTAURANTE CASA PEPE

Barrio de Cimadevilla, 60 — Quintes — Tel. 633 062 376

Queso Manchego, Anchoas, Pimientos del Piquillo y todo ello regado con un sofrito
de Ajos

Fabada tradicional

Arroz con Leche o Tarta de Queso

SIDRERIA “EL GARITU”
C/ Victor Garcia de la Concha N° 16 — Villaviciosa- Tel. 984 194 651

Croquetas de Bacalao al Ajo arriero o Ensalada de Cecina, Queso de Cabra y Nueces
Fabada o Fabes con Centollu
Canutillos con Arroz con Leche

RESTAURANTE EL TONEL
C/ M. Alvarez Miranda N° 13 - Villaviciosa - Tel. 985 892 359

Salpicén de Aguya o Revuelto de Hongos y Foie
Fababa Asturiana o Fabes con Caldereta de Langosta
Postres caseros

TABERNA LA ZAPICA
C/ Ramon Rivero Solares, n° 4- Villaviciosa — Tel.984 182 158

Patés de la Casa
Fabada Asturiana o Verdines con Jabali
Tarta de Queso

RESTAURANTE LA ESPICHA
C/ Manuel Cortina, n°® 1 — Villaviciosa — Tel. 985 893 601

Ensalada de Quesos
Fabada o Fabes con arcea
Postres Caseros

LA VENTA DE VALLOBERU
C/ Victor Garcia de la Concha N° 6 — Villaviciosa — Tel. 985 892 816
Cazuelina de verdines, jamén ibérico y foie

Fabada o Fabes con bugre
Arroz con leche

SIDRERIA PIZZERIA FIRENZE
C/ Cervantes n° 25 — Villaviciosa — Tel. 608 427 767

Ensalada Astur
Fabada Asturiana
Arroz con leche

EL DESEMBARCO CASA DE COMIDAS
Plaza Carlos |, n° 2 — Villaviciosa — Tel. 984 289 173

Ensalada templada de tomate y bacalao
Fabada o fabes con pulpo y langostinos
Crujiente de Manzana y Nuez de Villaviciosa

RESTAURANTE EL PORTAL
C/ Maliayo n° 5 — Villaviciosa— Tel. 985 088 929
Ensalada César

Fabada o fabes con jabali.
Postres Caseros

RESTAURANTE VILLAVICIOSA GOLF
Ctra.Nacional 632, m 45 - Villaviciosa- Tel. 606 735 577

Brocheta de Rape y Langostinos sobre teja de pan
Fabada Asturiana o Fabes con Langostinos y Pulpo de Pedreru
Torrija con helado y Chocolate caliente

SIDRERIA CASA CORTINA
C/ San Juan n° 41 - Amandi - Tel. 985 891 015

Corazones de Alcachofas confitadas con Langostinos o Ensalada de queso ahumado
de Tineo con Vinagreta de Fresas

Fabada Asturiana o Fabes con almejas.

Torrija de Brioché con helado de caramelo a la sal o Tarta de Mousse de “Sidra de
Hielo Cortina”

RESTAURANTE LA VITORIA
Barzana, 1 — Selorio — Tel. 984 701 102
Ensalada templada de Pulpo con Vinagreta de Manzana

Fabada o Fabes con Oricios y Almejas
Torrijas con chocolate caliente y helado

SIDRERIA BEDRINANA
C/ Maliayo N° 1 Bajo — Villaviciosa — Tel. 985 891 152

Revuelto de Morcilla con compota de Manzana o Paté de Cabracho
Fabada Asturiana o Fabes con almejas del carril
Biscuit de higos o turrén

RESTAURANTE EL CHAMIZU
Barrio Argiierin, 8 — Argiiero — Tel. 985 999 035, 606 897 819

Ensalada de Brotes, Pollo, Aguacate, Queso Cabra, Mostaza y Miel o Bastones de
Queso con mermelada de Manzana casera

Fabada o Fabes con Langostinos y Andaricas

Postres Caseros

RESTAURANTE CARLOS V
Barrio San Miguel, 2 — Tazones — Tel. 985 897 022
Centollin de Tazones (500 o 600grs./Uno por persona)

Fabes con Bugre
Postres Caseros

RESTAURANTE LAS TERRAZAS
C/San Roque, 5 — Tazones — Tel. 984 897 037
Patés de la Casa o Crujiente de Gambas

Fabada Asturiana o Fabes con Pulpo y Pixin
Arroz con Leche o Tarta de Queso

RESTAURANTE EL URIA
C/ San Miguel, 3 — Tazones — Tel. 985 897 041
Carpaccio de Pixin

Fabes con Andariques
Brownie sobre sopa de chocolate blanco

PARRILLA ASADOR LA XANA
Foncalada, 10 — Argliero — Tel. 985 891 516/24
Liampares o Pulpo con Patatines

Fabada o Fabes con Oricios, Gambas y Zamburifias
Postres Caseros

SIDRERIA RESTAURANTE EL CONGRESO DE BENJAMIN
Plaza del Ayuntamiento N° 28 - Villaviciosa - Tel. 985 892 580

Revuelto de Morcilla con Manzana

Fabada Asturiana o Fabes con Bugre (Bogavante) y Zamburifias

A elegir entre: Tarta de Manzana, Tarta Maria Luisa o Tocinillo de Cielo con
Helado

RESTAURANTE VERANO
Cabritén n° 3 — Argiiero — Tel. 985 999 109
Platin de LIampares o Berenjenas rellenas

Fabada o Fabes con jabali
Postres caseros

RESTAURANTE EL CATALIN
La Atalaya, 9 -Tazones - Tel. 985 897 113
Ensalada Catalin

Fabada
Tarta de Queso

RESTAURANTE DELARCE
Calle Zaldivar, n® 21 — Villaviciosa — Tel. 984 842 990
Ceviche de Pulpo de Pedreru y Langostinos

Fabada o Fabes con bombdén de Merluza y Langostinos
Postre Casero

RESTAURANTE EL MANQUIN
Plaza de Santa Clara, 2 - Villaviciosa— Tel. 985 890 024
Croquetas de Jamon o Plato de Cecina con queso de Cabra

Fabada Asturiana o Fabes con Jabali
Arroz con Leche o Helado de Turrén

Ofertas especiales en alojamientos

Consultalas en:

www.turismovillaviciosa.es




