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Programa de las XIII Jornadas Gastronomicas y Culturales de les Fabes

de Villaviciosa

VIERNES, 17 DE MARZO DOMINGO, 26 DE MARZO y u ban O
(X X J I

CION DE LA FABA: EXPO¢ N Y VENTA DE FABES

ON DE LAS 12 OBRAS PICTORICAS REFERIDAS CON LA GASTRONOMIA
COME CON ARTE
LUGAR: CASA MUNICIPAL DE CULTURA (c/dcl Agua)
HORARIO: 13,00 H.

HORARIO: DE 10,00 A 14,00 H.
LUGAR: PLAZA DE ABASTOS DE VILLAVICIOSA

MARTES, 21 DE MARZO

PRESENTTACION DE LAS XIII JORNADAS QUETURALES LUGAR: PLAZA DE ABASTOS DE VILLAVICIOSA

v GASTRONOMIJAS DE 1lES FABS DE VILLAVICIOSA

PREGON A CARGO DE: DON EDUARDO MENDEZ/ RIESTRA.
LUGAR: RESTAURANTE AMANDI

HORARIO: 20,00 H

ENTREGA DE LA FABA DE ORO Y AZABACHE A
DON EDUARDO MENDEZ RIESTRA, PRESIDENTE DE LA
ASOCIACION ASTURIANA DE GASTRONOMIA

JUERESY JDEI ARZO PREGON A CARGO DE Ds, ROSA FERNANDEZ ARROYO (MONTANERA)
EL CULTIVO DE “LES FABES”
HARLA COLOQUIO A CARGO DE: DON GUILLERMO GARCIA GONZALEZ DELENA [ (R e
oo ¢l CIRRUDN, “I CONCURSO REGIONAL DE FABA!
LUGAR: CENTRO CULTURAL CAPISTRANO (2 planta)
HORARIO: 19,00 H
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¥
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LUGAR: PLAZA DE Al OS DE VILLAVICIOSA

VIERNES, 24 DE MARZO
I CONCURSO REGIONAL DE FABADA
HORARIO: DE 17,00 a 19,00 H.
ENTRILGA DE LA FABADA COCINADA
LUGAR: RESTAURANTE AMANDI
“CARACTERISTICAS RELACIONADAS CON LA CALIDAD FABA GRANJA ASTURIANA ”
CHARLA COLOQUIO: A CARGO DE: D. JUAN JOSE FERREIRA Técnico del SERIDA.
“NUEVOS APROVECHAMIENTOS DE 1A FABA EN LA MODERNA COCINA ASTURIANA”

A CARGO DE: D. NACHO MANZANO del Restaurante «Casa Marcial» de Arriondas.
Dutante los dias 24, 25 y 26 de Marzo: Degustacion de mentis en los restauranes CAIA RURAL

HORARIO: 19,00 H.
participantes confeccionados con fabes de Villaviciosa : :
www-ruralvia.com/asturias

EXPOSIC! 60/ ANOS DE PIRAGUISMO EN VILEAV 1€
FOTOGRAFICA Y MATERIAL AN TIGUO RFLACIONADO
CON EL PIRA 10 EN VILLAVICIOS,

LUGAR: PLAZA DE ABASTOS

GOBIERNO DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS




Relacion de participantes en las

XIIT Jornadas Gastronomicas y Culturales
de les Fabes de Villaviciosa

Restaurante-Sidreria “Bedrinana”
C/ Maliayo, 1 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 11 52 - 89 01 32

Menui Almuerzo

Entrada o 1" plato
Revuelto de morcilla o
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao

Plato de creacion de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con rabo de toro

Postres
Arroz con leche o Biscuit

Meni Cena

Entrada o 1¢" plato
Paté de cabracho o Ensalada de ahumados
22 plato
Bacalao a la vizcaina
o Solomillo de ternera con pimientos
Postres
Arroz con leche o Biscuit

Restaurante “‘La Venta de Valloberu™

C/ Victor Garcfa de la Concha, 6 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 28 16 - 678 256 682

Meni Almuerzo
Entrada o 1¢F plato
Puerros y trigueros al ajillo o Ensalada de jamén de pato
Plato de creacién de la casa con fabes

Fabada asturiana o Fabes con bacalao

Postres
Arroz con leche o Tarta helada

Meni Cena
Entrada o 1¢* plato
Sopa de marisco o Puerros y trigueros al ajillo
2¢ plato
Raya guisada o Jabali con manzana al vino tinto
Postres
Tarta de almendra o Flan con nata

Restaurante-Sidreria “El Tonel”
C/ Manuel Alvarez Miranda, 13- 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 23 59

Meni Almuerzo

Entrada o 1¢F plato
Milhoja caramelizada de foie y manzana verde

o Volaven de salpicén de aguya

Plato de creacién de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con bacalao y almejes

Postres
Caseros al gusto

Menii Cena
Entrada o 17 plato
Milhoja caramelizada de foie y manzana verde
o Volaven de salpicén de aguya
2° plato
Carrillera de cerdo ibérico al Pedro Ximénez
con salsa de patata
Bacalao confitado al aroma de romero con espuma de pil-pil

Postres
Caseros al gusto

Restaurante-Sidreria “Meana’

Pza. Generalismo, 25-B - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 26 84

Ment Almuerzo
Entrada o 1¢7 plato

Crema de calabacin con crujiente de jamén ibérico
o Chipirones rellenos en su tinta sobre patata panadera
Plato de creacion de la casa con fabes

Fabada asturiana o Fabes con Raya

Postres
Arroz con leche o Tocinillo de coco

Meni Cena

Entrada o 1¢F plato

Crema de calabacin con crujiente de jamén ibérico
o Chipirones rellenos en su tinta
sobre patata panadera
2¢ plato
Raya al ajo-arriero o Brocheta de solomillo de cerdo con
tempura de verduras

Postres
Arroz con leche o Tocinillo de coco

Restaurante “Amandi”
Amandi S/N - 33311 Villaviciosa. Telfs. 985 89 10 15

Menti Almuerzo

Entrada o 1¢" plato
Surtido de Embutidos Asturianos

o Ensalada de Bonito con pimientos asados

Plato de creacion de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con Jabali

Postres

Casadielles

Hotel ““Cristal”™
C/Victor Garcfa de la Concha, 32 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 30 10 - 03 93

Meni Almuerzo

Entrada o 1¢f plato
Salpicén de frutos del mar

o Caprichos de queso con confitura de tomate

Plato de creacién de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con bugre y almejas

Postres
Crema de naranja o Arroz con leche

Restaurante-Sidreria “La Espicha™

C/ Manuel Cortina, 1 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 00 31

Mend Almuerzo
Entrada o 1¢ plato
Sopa de pescados o Ensalada de pulpitos y langostinos

Plato de creacién de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con andaricas,

almejas y pixin

Postres
Arroz con leche o Helado de canela

Mend Cena

Entrada o 1¢7 plato
Sopa de pescados o Ensalada de pulpitos y langostinos
2 plato
Dorada a la espalda o Chuletines de lechazo

Postres
Arroz con leche o Helado de canela

Restaurante “Mobara™

C/ Cervantes, 13 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 34 96

Ment Almuerzo
Entrada o 1¢7 plato
Sopa de muergos y mejillones o Trilogia de pates
Plato de creacién de la casa con fabes

Fabada asturiana o Fabes con bacalao y langostinos

Surtido de postres caseros a elegir

Mend Cena
Entrada o 1¢F plato
Sopa de aguya o Parrochas rellenas de sorpresa
22 plato
Trozos de bacalao a la romana con el crujiente de su piel y
tomate planchado o Pitu de caleya con patatinos
Postres

Surtido de postres caseros a elegir

Sidreria-Rest. “El Congreso de Benjamin™
Pza. Generalismo, 25 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 25 80 - 34 82
Menti Almuerzo

Entrada o 1¢F plato
Revuelto de esparragos y jamén ibérico

o Salpicén de langostinos

Plato de creacién de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes con bacalao y almejes

Postres
Fresas con nata
o Frisuelos rellenos de manzana
sobre chocolate caliente

Meni Cena

Entrada o 1T plato
Revuelto de esparragos y jamén ibérico

o Salpicén de langostinos

o Lechazo de cordero al horno con guarnicién de pimientos
patatas y cebolla confitados

Postres
Fresas con nata o Frisuelos rellenos de manzana
sobre chocolate caliente

Restaurante-Sidreria “La Oliva”
C/Elofsa Fernandez, 6 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 26 23
Ment Almuerzo
Entrada o 1T plato
Tabla de pates o Cocktail de marisco

Plato de creacién de la casa con fabes
Fabada asturiana o Fabes verdines con marisco

Postres caseros

Vinoteca-Restaurante “La Bolera del Peque”
C/ Zaldivar, 21 - 33300 Villaviciosa. Telfs. 985 89 05 74

Mend Almuerzo

Entrada o 1T plato

Timbal de ensalada con gambas y ldminas de bacalao

a la vinagreta de naranja
o

Salteado de setas y foie a la plancha de yema de huevo
Plato de creacion de la casa con fabes
Fabada asturiana
o Tortilla de fabes con virutas de compango
y guarnicion variada de la huerta

Postres

Mousse de té verde o Casadielles

Mend Cena

Entrada o 1€T plato
Timbal de ensalada con gambas y ldminas de bacalao
a la vinagreta de naranja
o Salteado de setas y foie a la plancha de yema de huevo
2¢ plato
Bombén de calamar albardeado de lenguado
a la veloute de su tinta
o Entrecot de buey a su gusto con guarnicién
(al cabrales, a la mostaza, a la pimienta verde)
Postres

Mousse de té verde o Casadielles

Asociacién de Hoteles de la Comarca de la Sidra (HOSITUR) participantes en las Jornadas Gastronémicas y Culturales

Hotel AB Murias Blancas (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 33 66
Hotel Avenida Real (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 20 47
Hotel Casa Espana (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 20 30

Hotel Cristal (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 30 10

Hotel El Congreso (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 11 80

Hotel El Manquin (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 00 24

Opcién una noche

1 Mend de las jornadas més 1 Noche de alojamiento y desayuno

(IVA incluido) 45 € persona(*)

Hotel El Nogal (San Justo) / Tfno: 985 99 95 09
Hotel La Figar (Argiiero) / Tfno: 985 89 15 16

Hotel La Ria (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 15 55
Hotel La Xana (Argiiero) / Tfno: 985 89 15 16

Hotel Neptuno (Villaviciosa) / Tfno: 985 89 13 02
Hotel Villa San Remo (Quintes) / Tfno: 985 89 46 69

Opcién dos noches
1 Mend de las jornadas més 2 Noches de alojamiento y desayuno
(IVA incluido) 65 € persona(*)

(*) Precios por persona en habitacion doble



