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ALIMENTOS FUNCIONALES 

La importancia que la alimentación juega 
en la salud, así como el  creciente interés 
qocial por disponer de alimentos sanos y 

seguros, hace que el desarrollo de los 
~limentos ~uncionales tenga un 

importantisimo papel en la evolución que 
actualmente esta ocurriendo en 

investigación, innovación, producción y 
consumo de estos alimentos. 

La evolución, la presencia y el desarrollo 
alcanzado el los últimos años por la 

alimentación funcional y sus posibilidades, 
como alternativa y complemento de la 

alimentación tradicional, se desarrol tarán 
en este ciclo de conferencias. 

Destacados especialistas expondrán, desde 
diferentes ópticas y puntos de vista, un 

análisis de la aportación de este nuevo tipo 
de alimentación, asi como sus efectos sobre 

diferentes patologías tales como la 
hipertensión y sus consecuencias en 

enfermedades cardiovasculares. renales etc. 

I Todas estas intervenciones se 
complementarán con un debate como 

:onclusion de todo lo expuesto durante 
estos dos días de trabajo. 
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Nombre y Apellidos 

Empresa 

9d Acreditauibn y entrega de 

9:30 Presentación de las jornadas: 

10:OO Pmbibttos aislador de Lec I 
su aplicacibn. I 
D. Juan Miguel Rodrlguez GBmez, I 
UL Madrid. Dpto. de Nutrición y Bromatologia. I 

Domicilio 

Excmo. Rector de la Universidad de Oviedo. 7 
Vice~residente del CSIC. 
~oniejera de Medio Ambiente y ksarroiio ~ u r a i  dei f Ir00 Fausa-Cafe. 
Pincipado de Asturias. z/ 7 

d /  
'I ".do Conferencia invitada: . 
Alimentaci6n desde el Restaurante. ~Marketing? 
D. Mams MorAn, Restaurante Casa Gerardo. 

I 1 :OO pausa-café. // P. Marla Dolores Raig6n. 
1 1 :30 Alimentación: incidencia en hipertensibn, D. Juan Miguel Rodríguez Góme 
en enfermedad cardiovascular y en riñón' I '  Moderador: D. Juan Carlos Bada, 
Dr. Francis Vega. HUCA. ,.'a 

r' 

Ii 
1, 13:30 Clausura: 

10 Subproductos Alimentarios coma fuente gas 
ue $roteínas Funcionales. 
nr luan Carlos Arboleya. AZTI. País Va- 

,,a, Jn %usa-Comida. 

16:3u ivlanzana y Sidra: Beneficios para la Salud. 
D- &mingo Blanco. Catedrático de la Universidad de 
Oviedo. 
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Enviar las inscri~ciones antes del 27 de octutljle a: 
1- 

COLEGIO OFICIAL DE QU~MICOS DE ASTURIAS Y LEON 
C./ Pedro Masaveu, 1 - 1 "D. 33007 Oviedo - Asturias 

I 18:00 La Calidad de los Alimentos. Producci6n 
C.-i EcolSgica vs. Convencional. 

P. Marla Dolores Raigdn Jimhnez, CaMr6tica de la I 
Universidad de Valencia. I 

Precio: 50 euros. La matrfcula da derecho a la asistencia a 
todas las conferencias, coloquios y mesa redonda e incluye la 
documentación. 

Forma de pago: Ingreso en la cuenta número 
2048-0025-1 8-0340021 003 de la Caja de Asturias a nombre de 
Vlll Jornadas cobre Calidad y Seguridad de los Alimentos 


	dentro.jpg
	fuera.jpg

