JORNADA DE TECNICAS RAPIDAS DE CONTROL DE CALIDAD Y SEGURIDAD
ALIMENTARIO APLICADAS A LOS PRODUCTOS DE LA PESCA Y LA

Fecha: 8 de septiembre de 2011.

ACUICULTURA

Lugar de celebraciéon: sede de ANFACO-CECOPESCA

9,00 horas
9,15 horas

9,30 horas

10,00 horas

10, 30 horas

11,00 horas
11,30 horas

12,30 horas

12,30a14
horas

14-15,30
horas

15,30a 17,30
horas

17,30 horas

Programa

Recepcion y entrega de la documentacion

Inauguracion

Presentacién n? 1

Presentacién n? 2

Presentacién n? 3

Presentaciéon n2 4

Presentacién n2 5

Demostracion
practica

Demostracion
practica

Juan M. Vieites Baptista de Sousa. Secretario
general de ANFACO-CECOPESCA
Sesion de la maiana

Métodos rdpidos para el control microbioldgico de
alimentos.
Ana Maria Fuertes. Biomerieux Espafia, S.A.
Screening de residuos de antibidticos en productos de
la pesca
Maria José Chapela. Area de Microbiologia y Toxinas.
ANFACO-CECOPESCA
Avances en el Screening de Dioxinas y PCBs en
productos de la pesca
Gerardo Martinez. Director del Laboratorio de Dioxinas.
Universidad de la Coruiia.

Pausa-café
Técnicas rapidas aplicadas al control del mercurio
Rosa Alvarez. Laboratorio de Salud Publica de
Pontevedra
Aplicacién de tecnologia NIR en el control de calidad de
los productos alimentarios del mar
Begofia de la Roza. SERIDA, Villaviciosa, Asturias.

Visita a los laboratorios

e Deteccidn rapida de patégenos bacterianos

e Screening de residuos de antibiéticos en
productos de la pesca

Comida

e Metales pesados

e Aplicacién de tecnologia NIR en el control de
calidad de los productos alimentarios del mar
Fin de la jornada




