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Este Congreso tiene como objetivos dar a conocer las necesidades de los
distintos quesos con Denominacién de Origen Protegida (DOP) (problemas de
comercializacién exterior, acreditacién normativa, etc.) y aportar una visiéon
de la investigacién desarrollada por los Organismos Piblicos de Investigacién
sobre sus caracteristicas microbiol6gicas, fisico-quimicas y organolépticas,
sobre el disefio de fermentos autéctonos y su comercializacién. Asimismo, se
pretende explorar la elaboracién de nuevos productos y la recuperacion de
otros productos tradicionales que presenten un alto interés nutricional y
comercial.

En definitiva, este Congreso serd una oportunidad para que los representantes
de las DOP, ponentes y asistentes intercambien sus conocimientos e
inquietudes, y en su caso, poder abrir vias de colaboracién.

PROGRAMA DEL CONGRESO:

DiA 24/11/2011

10:00 - 11:00 APERTURA Y PRESENTACION DEL CONGRESO.
D. Rafael Rodrigo. Presidente del CSIC
D. Vicente Gotor. Rector de la Universidad de Oviedo
D. Albano Longo. Consejero de Agroganaderia y Recursos Autéctonos
D. José Felgueres. Alcalde de Villaviciosa

11:00 - 12:00 CONFERENCIA SOBRE LAS DOP EN ESPANA Y EN EUROPA.
D. Santiago Menéndez de Luarca
Representante Adjunto Permanente de Espafia ante la FAO. MARM

12:00 - 12:30 PAUSA-CAFE

12:30 - 13:15 COMERCIALIZACION Y OPORTUNIDADES HACIA EL EXTERIOR.
Dia. Paloma Escorihuela
Jefa del Dpto. de Alimentos del Instituto Espafiol del Comercio Exterior (ICEX)

13:15 - 13:45 GESTION DE RECURSOS NATURALES EN LA PRODUCCION DE QUESO
DIFERENCIADO.
D. Koldo Osoro
Director Gerente del SERIDA. Principado de Asturias

16:15 - 17:15 LA SITUACION DE LAS DOP SEGUN LOS CONSEJOS REGULADORES.
D. José Bada Herrero
Presidente del Consejo Regulador del queso Cabrales
D. Antonio Pérez Ojeda
Secretario del Consejo Regulador del queso Majorero

17:15 - 18:15 LA I+D+i EN EL SECTOR QUESERO.
DESDE LA FERMENTACION ESPONTANEA A LOS FERMENTOS AUTOCTONOS: UN LARGO
RECORRIDO DE LOS QUESOS ARTESANALES. AFUEGA’L PITUY CABRALES COMO EJEMPLOS.
Dna. Ana Rodriguez y D. Baltasar Mayo.
Investigadores Cientificos de IPLA-CSIC

DIiA 25/11/2011

10:00 - 11:00 ANALISIS SENSORIAL. ASPECTOS RELEVANTES Y POSIBLES APLICACIONES
EN EL SECTOR QUESERO.
D. laki Etaio
Laboratorio de Analisis Sensorial. Euskal Herriko Unibertsitatea (UPV)

11:00 - 11:30 LA INDUSTRIA ELABORADORA DE FERMENTOS AUTOCTONOS PARA
QUESOS.
D. Roberto Fernandez
BIOGES Starters, S.A.

11:30 - 12:00 PAUSA-CAFE

12:00 - 12:45 ACREDITACIONES DE LABORATORIOS, PROCESOS Y PRODUCTOS.
Diia. Elisa Gredilla
Responsable de Agroalimentacidn. Entidad Nacional de Acreditacion (ENAC)

12:45 - 13:45 MESA REDONDA: CALIDAD INTEGRAL PARA DOP.
Diia. Clara Gonzalez de los Reyes Gavilan. Vicedirectora del IPLA-CSIC
(Moderadora)
D. Baltasar Mayo. IPLA-CSIC
Dna. Elisa Gredilla. ENAC
D. Roberto Fernandez. BIOGES STARTERS, S.A
D. Koldo Osoro. SERIDA

13:45 CLAUSURA.
D. Manuel Nuiiez Gutiérrez. Director del INIA
D. Juan Carlos Bada Gancedo. Director del IPLA-CSIC

EXPOSICION
DURANTE LA CELEBRACION DEL CONGRESO, HABRA UNA
EXPOSICION PERMANENTE DE QUESOS ESPANOLES.




