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Vinedo de Cangas.

Introduccién

Los recursos fitogenéticos se definen
como cualquier material genético de ori-
gen vegetal con valor real o potencial pa-
ra la alimentacién y la agricultura.

La vid europea (Vitis vinifera L) ha ex-
perimentado una enorme erosion genéti-
ca desde finales del siglo XIX por diver-
sos motivos. Primero fue la plaga de la
filoxera, que destruyé mas de un millén
de hectdreas de vinedo en Espana. Pos-
teriormente, la homogeneizacion del
mercado del vino, que originé el arran-
que de vinedos viejos, donde se con-
servaba una elevada diversidad varietal,
para la plantacién con un namero reduci-
do de cultivares.
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La alta competitividad en el mercado
vitivinicola ha propiciado que en los Ulti-
mos anos se estén realizando trabajos de
prospeccion, identificacién, conservacion
y evaluacion del potencial enoldgico de
cultivares autdctonos de vid, con el fin de
obtener productos originales con un ni-
cho de mercado diferenciado.

Los habitantes prerromanos de Astu-
rias conocian el vino pero era muy esca-
so y so6lo lo bebian en los grandes festi-
nes. Cuando llegaron los romanos a la
actual Asturias en el 29 a.C., no habia vi-
nas, y su invasion no produjo ningin im-
pulso en este cultivo (Gémez, 1920).

Existen referencias escritas sobre el
cultivo de vinedo desde el siglo VIII. No

[~

SERIDA



obstante, fue con la fundacion del Mo-
nasterio benedictino de San Juan Bautis-
ta de Corias, en el siglo Xl, cuando co-
menzé su expansion (Spani y Cortizo,
2008).

Entre las resenas historicas de varie-
dades cultivadas en el pasado en Astu-
rias, Suarez (1879) menciona las varieda-
des tintas Alvarin negro (Pata de perdiz),
Carrasco, Carrasquin, Negron (o Agudie-
llo) y Verdejo; y las variedades blancas Al-
varin blanco (o Albillo), Moscatel y Teta de
Vaca. Por otro lado, Garcia de los Salmo-
nes (1914) cita las siguientes:

— Tintas: Agudillo, Alvarin, Carrasquin,
Conrasion, Mallén, Negrin, Negrén,
Pardusco Prieto, Pata de Perdiz, Pi-
cudo, Rondales, Tinta y Verdejo.

— Blancas: Albarin, Blanca, Bondal,
Moscatel, Pedro Jiménez y Verdeja.

Manuel Naredo (1914) cita, como va-
riedades asturianas pre-filoxéricas, Agu-
diello, Alvarin Blanco, Alvarin Negro, Ca-
rrascon, Carrasquin, Jaen-Moscatel,
Moscatel, Negrin, Negrén, Rondal Negro
y Verdejo Tinto, y resena como “las anti-
guas variedades del pais” a Alvarin Ne-
gro, Carrasquin, Negrin y Verdejo. Segun
este mismo autor, las variedades Alicante,
Cabernet, Garnacha Roja, Garnacha Tin-
torera, Mencia, Malbec y Sumoll fueron
introducidas tras la filoxera.

Caracterizacion molecular

El estudio del patrimonio viticola de
una region conlleva una exhaustiva labor
de prospecciéon en vinedos antiguos, en
los que se conserva la mayor diversidad
varietal. La drastica reduccion en la su-
perficie de este cultivo en Asturias desde
5.493 ha en el ano 1858 hasta las apro-
ximadamente 100 ha actuales hace su-
poner que se haya producido una enor-
me erosion varietal, por lo cual es
urgente su localizacion, estudio y conser-
vacion para evitar su desaparicion.

Para evaluar los recursos genéticos de
vid existentes en la actualidad en Astu-
rias, el SERIDA llevé a cabo entre los
anos 2003 a 2014 prospecciones en los
concejos de Allande, Boal, Candamo,
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Cangas del Narcea, Degana, Grandas de
Salime, Ibias, lllano, Las Regueras, Pesoz y
Tineo, marcdndose alrededor de 350
ejemplares localizados en vinedos anti-
guos, asi como cepas aisladas.

Para cada cepa marcada se recogio la
maxima informacion posible sobre su lo-
calizacion, identidad, procedencia y culti-
vo, asi como sintomas de virosis, enfer-
medades criptogdmicas y plagas. A las
cepas marcadas se les realizé un andlisis
de ADN mediante marcadores microsaté-
lite para proceder a su identificacion.

El estudio de marcadores microsatéli-
te es la técnica méas adecuada para la
identificacion varietal de la vid. Las cepas
procedentes de las prospecciones en
campo se analizaron con nueve marca-
dores microsatélite. La comparacion de
los perfiles obtenidos con bases de datos
nacionales e internacionales permitid
identificar un total de 37 variedades:

— Variedades blancas: Albarin Blanco,
Bastardo Blanco, Cayetana Blanca,
Chasselas Doré, De José Blanco,
Dona Blanca, Furmint, Godello, Italia,
Lairén, Moscatel Blanco de grano
menudo, Moscatel de Alejandria, Pa-
lomino, Roseti, Savagnin Blanc.

— Variedades tintas: Albarin Tinto,
Alphonse Lavallée, Aramon, Be-
quignol, Bobal, Cabernet Sauvignon,
Cardinal, Carrasquin, Espadeiro,
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Cepa en Marentes.
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Tabla 1.-Variedades
identificadas y descritas
ampelograficamente.

*HPD: hibrido productor
directo.
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Garnacha Tintorera, Mazuelo, Men-
cia, Morenillo, Morrastel Bouschet,
Mouratoén, Petit Bouschet, Plant de
Chaudefonds 53, Sumoll, Temprani-
llo, Verdejo Tinto.

— Variedades rosadas o rojas: Chasse-
las Rosé€, Moscatel Rojo.

Ademas se localizaron diversos hibri-
dos productores directos y seis varieda-
des que permanecen sin identificar.

Caracterizacion ampelografica

El estudio sistematico de las varieda-
des de vid, de sus caracteristicas botani-
cas y de sus aptitudes constituye la Am-
pelografia. Sus objetivos son, por una
parte, conocer las aptitudes de cultivo y
fisiolégicas de cada variedad, y por otra,
describirla botanicamente para su correc-
ta identificacion y reconocimiento, en to-
dos los lugares, bajo nombres locales di-
ferentes (Galet, 1985).

Paralelamente a la caracterizacién mo-
lecular de las variedades localizadas en el
Principado de Asturias, se abordé su des-
cripcion ampelografica in situ sobre diez
ejemplares (o diez 6rganos, en el caso de
no localizar un nimero suficiente de plan-
tas) de cada variedad. En dicha descrip-
cion se emplearon 58 descriptores am-
pelograficos de pampano joven, hoja
joven, padmpano, zarcillos, hoja adulta, ra-
cimo y baya (O.LV, 2008).

Se describieron ampelograficamente
32 de las variedades identificadas (Tabla 1).

En resumen, se han identificado en el
Principado de Asturias 20 variedades tin-
tas, 15 blancas y dos rosadas o rojas, de
las cuales se han descrito ampelografica-
mente 32. Asimismo, se han localizado
diversos hibridos productores directos,
asi como seis variedades desconocidas,

Variedades blancas

Albarin Blanco
Bastardo Blanco
Chasselas Doré

De José Blanco (HPD*)
Dona Blanca

Furmint

Godello

Italia

Lairén

Moscatel Blanco de grano menudo
Moscatel de Alejandria
Palomino

Roseti

Savagnin Blanc
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Variedades tintas

Variedades rojas

Albarin Tinto Chasselas Rosé
Alphonse Lavallée Moscatel Rojo
Aramon

Cabernet Sauvignon
Cardinal

Carrasquin
Garnacha Tintorera
Mazuelo

Mencia

Morenillo

Morrastel Bouschet
Mouraton

Petit Bouschet

Plant de Chaudefonds 53
Sumoll

Verdejo Tinto

[~

SERIDA



de las cuales se han descrito in situ cua-
tro de ellas, y de las que se ha enviado
material vegetal al Banco Nacional de
Germoplasma de Vid de El Encin para su
conservacion.

Teniendo en cuenta la escasa superfi-
cie de vinedo en la region, es sorprenden-
te la riqueza varietal que aun posee el Prin-
cipado de Asturias, en gran parte debido al
tradicional destino de este cultivo para el
autoconsumo. De ahi la importancia de su
conservacion para limitar la enorme ero-
sién genética sufrida por este cultivo.
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