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PRESENTACION

El Gobierno del Principado de Asturias, consciente de la exclusividad de
su patrimonio viticola y de la importancia estratégica de la vid en el surocci-
dente asturiano, puso en marcha en el ano 2003 un ambicioso Plan Experi-
mental para el Desarrollo Tecnolégico de este cultivo, en colaboracién con la
Asociacion Vino de Calidad de Cangas (AVCC), la Asociacién de Productores
y Elaboradores de Vino de Cangas (APROVICAN) y otros agentes como enti-
dades financieras y ayuntamientos del ambito geografico de la Denominacién
de Origen Protegida Cangas. El Plan contempla la seleccion clonal para la
obtencion de material viticola certificado, asi como el estudio del efecto de
diversas técnicas de cultivo en la calidad de las variedades de vid de Asturias.

En este libro se recoge el proceso de Seleccion Clonal de las variedades
de vid de mayor implantacion en Asturias. Estos resultados complementan a
los ya publicados en anteriores monografias (“Variedades de vid de Asturias”,
“Ensayo de portainjertos en variedades de vid de Asturias” y “Estudio de tipos
de poda y marcos de plantacion en variedades de vid de Asturias”), espe-
rando que estos resultados contribuyan a una mejora en la viticultura de la
region y al posicionamiento de los vinos asturianos en el panorama nacional
e internacional.

Las autoras quieren mostrar un agradecimiento muy especial a todos los
viticultores que nos permitieron el acceso a sus fincas, porque sin ellos no
hubiera sido posible realizar este trabajo. Nuestro agradecimiento también a
las monitoras y alumnos de los Talleres de Empleo del Medio Natural organi-
zados por la Fundacion de las Comarcas Mineras (FUCOMI), y en particular
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a Raquel Garcia por la organizacion y empefio profesados en la creacién y
desarrollo de dichos Talleres. Gracias por la colaboracion de los comparieros
del Area de Tecnologia de los Alimentos y del personal de campo del SERI-
DA, que participaron en las labores de mantenimiento de la parcela experi-
mental, la toma de datos, vendimia, elaboracién y analisis de los vinos.

Finalmente, agradecer la financiacion recibida a lo largo de estos afios a
través de diversos proyectos de I+D+i de la Consejeria competente en ma-
terial rural, del Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologia Agraria y
Alimentaria (INTA) y del Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER).



Introduccion







1. Fundamentos de la seleccion clonal

El vifiedo ha sufrido una importante pérdida de diversidad genética a nivel
mundial debido a las plagas del oidio y de la filoxera, acaecidas a finales del
siglo XIX, al dominio del cultivo de un escaso nimero de viniferas de eleva-
da productividad y a las limitaciones impuestas por las Denominaciones de
Origen en el uso de variedades. No obstante, en los dltimos afios debido a la
alta competitividad en el mercado del vino, los paises con tradicion viticola
estan volviendo la mirada a sus variedades autéctonas y minoritarias para
elaborar vinos que destaquen por los caracteres de tipicidad, personalidad y
originalidad que estas variedades aportan.

En la recuperacion de variedades se tiene que superar una serie de pro-
blemas ligados con la identidad varietal del material, su estado sanitario y
la carencia de material vegetal con las debidas garantias para su explotacion
por los viticultores. Por ello, es imprescindible la realizacion de programas
de seleccion que permitan elegir clones con calidad y produccion asegurada
y que puedan, finalmente, ser ofrecidos como material Certificado segiin la
legislacion vigente. El objetivo de la certificacién es obtener el mejor material
de vid con garantia de calidad sanitaria contrastada.

La Organizacién Internacional de la Vina y el Vino (OIV) define clon
como la descendencia vegetativa de una unica planta de vid; para selec-
cionar un clon, se tiene en cuenta su identidad varietal, sus caracteres fe-
notipicos y su estado sanitario. Se consideran clones diferentes a aquellas
plantas de una misma variedad que presentan alguna caracteristica diferen-
cial. La existencia de clones diferentes tiene su origen en la aparicion de
mutaciones en el genotipo inicial de la variedad, que ocurren con el paso
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de los anos. Estas mutaciones pueden afectar a su morfologia, fenologia,
produccién, resistencia a enfermedades, y parametros de calidad en uva
tales como acidez total, grado alcohodlico probable, aromas, parametros de
color, etc.

Por lo tanto, el fundamento de la seleccion clonal es la existencia de varia-
bilidad intravarietal. En dicha seleccion se debe tener en cuenta, ademas de
la evaluacion agronémica y enolégica del clon, su estado sanitario.

En todo proceso de seleccion clonal se pueden establecer varias fases:
prospeccion, preseleccion y la propia eleccion de los clones. En la primera
de ellas, se localizan clones con potencial interés en vifiedos antiguos, in-
tentando abarcar la mayor variabilidad genética. En la segunda, se evalia el
comportamiento agronémico y enologico de estos clones y se comprueba su
identidad varietal y su estado sanitario. A continuacién, se aborda la implan-
tacion de los mejores clones preseleccionados en una o varias parcelas de
homologacién que permitan su comparacion. Finalmente, el proceso de se-
leccién concluye con la eleccion de los clones mas adecuados para producir
uva de calidad y su certificacion.

En este trabajo se recoge detalladamente la Seleccion Clonal realizada en
el suroccidente asturiano y los trabajos que han conducido a la Certificacion
de clones seleccionados de Albarin Negro, Carrasquin, Mencia, Verdejo Ne-
gro, Albarin Blanco y Godello.



INTRODUCCION

2. Programa de Seleccion Clonal en Asturias

El vinedo asturiano forma parte de la viticultura de montaia. Las plan-
taciones se caracterizan por su antigiiedad, disposicion en escarpadas pen-
dientes, diversidad y exclusividad varietal. Desde el reconocimiento, en el
ano 2001, de la figura de protecciéon “Vinos de la Tierra de Cangas” a la
actual Denominacién de Origen Protegida Cangas (http://www.vinosdeas-
turias.es), se esta asistiendo a la recuperacion del vinedo con prometedo-
ras perspectivas de futuro. La necesidad de que los viticultores asturianos
dispusieran de clones de vid con identidad garantizada, productores de
uva de calidad y libres de virus para abordar sus plantaciones con mayores
garantias de éxito motivo el comienzo del largo pero imprescindible Pro-
grama de Seleccién Clonal.

En el Programa se incluyeron las variedades con mayor implantacién en
nuestro territorio, y otras como el Godello y el Moscatel Blanco de grano
menudo, también presentes en los vinledos y consideradas de alta calidad
(Tabla 1).

Tabla 1. Variedades seleccionadas

Tintas Blancas

Albarin Negro Albarin Blanco
Carrasquin Godello
Mencia Moscatel Blanco de grano menudo

Verdejo Negro
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Las actividades desarrolladas durante la Seleccion Clonal se recogen en la
Figura 1.
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1. Prospeccion y seguimiento en campo

La prospeccion de plantas se llevo a cabo durante los afios 2003 y 2004 en
vifiedos de los cinco concejos de la Comarca del Narcea y en los colindantes
de Boal, Grandas de Salime, Illano y Pesoz. Se visitaron e inspeccionaron
vifledos con mas de 50 anos de antigiiedad en un total de 29 localidades del
suroccidente asturiano (Figura 2).

%

Cangas del Narcea

4

Ibias
Pesoz
Allande

Illano

Boal

Degana

Grandas de Salime

Tineo

Cangas Ibias Pesoz Allande  Illano Boal Degafia Grandas  Tineo
del Narcea de Salime

Ardaliz Barca Argul  San Emiliano Illano  Doiras Degana Castiadelo Casares
Barzaniellas Cecos Pelorde Lantero Villarpedre
Castro de Limés  Marentes Pesoz
Corias Mergulleira  Villabrille
Escolinas San Antolin

Limés Sena
Obanca Seroiro
Valdeferreiros

Villarcebollin
Uria

Figura 2. Porcentaje de localidades prospectadas en cada concejo
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Cepa de Blanca del Pais (Albarin Blanco) marcada en Pesoz

Vinedo prospectado en Ibias
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Entre los vinledos prospectados se seleccionaron 11 situados en los con-
cejos que poseen una mayor superficie de vifiedo plantado. Dentro de cada
vifiedo se eligieron las mejores cepas sobre la base de su aspecto visual y
ausencia de sintomas viroticos (Tabla 2).

Tabla 2. Localizacion y caracteristicas de los vifiedos seleccionados

Tipo de | Altitud Cepas estudiadas

Vifiedo | Concejo [Orientacion
poda (m)

1 CN E GS 430 19| 9 8 8 1 0 0
2 CN E GS 434 5 10 | 9 3 2 0 0
3 CN E CD 469 13| 6 7 0 2 0 0
4 CN E GS 381 0 2 5 11 | O 5 0
5 CN S GS 474 15 (23 |12 |24 | O 0 3
6 CN S GS 393 9 | 31 3 3 12 | 9 0
7 CN SE GS 412 4 0 1 2 5 6 0
8 CN SO GS 503 9 0 11 [ 20 | O 0 0
9 CN E GS 471 9 0 3 0 0 3 3
10 1B S CD 293 1 0 0 2 7 0 0
11 P S v 317 4 0 5 0 3 0 0

88 81 64 73 32 23

CN-Cangas del Narcea; IB-Ibias; P-Pesoz. E-este; S-sur; SE-sudeste; SO-sudoeste.
GS-Guyot simple; CD-cordon Royat doble; V-vaso.

AN-Albarin Negro; CR-Carrasquin; M-Mencia; VN-Verdejo Negro; AB-Albarin Blanco;
GD-Godello; MB-Moscatel Blanco.

(=)

Se marcaron un total de 367 cepas, de las que el 83% fueron ejemplares
de variedades tintas. En todas las cepas se tomaron datos de produccion de
uva, grado alcohdlico probable y acidez total de manera individual. Comple-
mentariamente se dejoé constancia de la presencia de plagas y enfermedades
criptogamicas, problemas de cuajado, sintomas de carencias nutricionales y
otros que pudieran ser de interés.

Diversas incidencias en los vinedos seleccionados como su abandono, el
aclareo de racimos, la vendimia temprana de las cepas, la podredumbre de
racimos, etc., hicieron inviable la toma de datos en algunos vinedos.

23



24

SELECCION CLONAL DE CULTIVARES DE VID DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

En la Tabla 3 se recogen los valores promedio de las variedades tintas, en

aquellos vinedos en los que fue posible la recogida de datos al menos durante

dos anos.

Tabla 3. Valores promedio de produccion y parametros enolégicos de variedades tintas

Viniedo| Aifio

2003 2,88 10,37 10,10| 1,94 11,21 10,06| 2,58 10,51 7,40 | 2,47 10,00 10,75
2004 2,70 9,62 11,61| 2,00 11,21 11,93| 2,50 10,53 7,78 | 2,23 10,27 10,87
: 2005 1,85 11,29 11,18| 1,12 12,55 11,44| 2,45 12,02 7,08 | 1,46 12,01 10,49
2006 1,54 12,94 7,39 | 1,42 12,56 7,77 | 1,95 13,44 590 | 2,14 11,10 7,10
2003 1,85 11,19 9,13 | 1,88 11,52 9,13 | 1,93 12,34 6,81
2004 1,34 11,72 11,05| 1,13 11,87 11,05 1,99 11,88 7,82 .
> 2005 1,43 12,62 9,05 | 1,35 13,67 8,76 | 1,84 13,11 5,99
2006 1,77 12,05 7,28 | 1,32 13,24 6,83 | 2,24 11,15 6,04
2003 1,00 11,40 15,45 1,83 10,94 8,84 | 0,55 13,63 9,89
4 2004 * 3,65 11,60 12,60| 2,32 10,72 8,64 | 1,31 11,60 9,14
2005 1,40 13,87 12,15/ 1,73 11,60 6,30 | 1,12 13,40 7,51
2004 1,68 9,69 sd |1,77 10,14 sd | 1,79 10,61 sd |1,26 10,53 sd
5 2005 226 9,55 10,74| 1,70 11,19 11,92| 1,79 10,74 6,92 | 1,48 10,46 6,85
2006 0,52 12,51 8,27 | 0,67 12,93 830 | 1,13 11,98 544 | 0,38 12,74 5,73
2004 1,65 11,78 9,47 | 2,55 11,71 9,91 | 2,02 10,83 7,35 | 1,50 12,07 5,70
6 2005 1,76 10,71 9,05 | 1,99 12,21 10,25| 2,40 10,77 6,36 | 0,85 11,96 8,00
2006 0,46 13,60 6,53 | 1,04 13,64 7,17 | 1,46 11,96 4,59 | 0,55 14,35 4,31
2004 1,13 11,70 11,98 3,35 9,20 9,75
7 2005 0,37 12,74 11,16 * 1,38 10,86 7,76 *
2006 0,20 13,87 8,51 sd sd sd
2005 1,39 10,49 9,72 . 1,16 12,17 6,46 | 0,89 12,56 5,69
® 2006 0,52 12,46 7,31 0,49 12,95 4,63 | 0,25 14,55 4,88
2005 0,59 13,94 9,62 . 2,50 10,60 5,76 .
2 2006 0,47 13,76 7,26 0,78 11,92 5,42

AN: Albarin Negro; CR: Carrasquin; M: Mencia; VN: Verdejo Negro.
Prod: produccion de uva (Kg/cepa); % vol: grado alcohdlico probable; AT: acidez total (g dc. tartdrico/L).

* Variedad no presente en el vinedo. sd: sin datos.
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En las Figuras 3 a 5 se recogen los parametros enolégicos mas relevantes

y las producciones medias de las variedades blancas.

ALBARIN BLANCO
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Figura 3. Valores promedio de produccion y parametros enolégicos (V= viniedo)
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Figura 4. Valores promedio de produccion y parametros enolégicos (V= vinedo)
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MOSCATEL BLANCO

Produccién (kg/cepa)

Grado alcohdlico probable (% vol)
Acidez total (g ac. tartarico/L)

2004 2005 2006 2006
V5 \ B4

B %vol M Ac.Total M Produccién

Figura 5. Valores promedio de produccion y parametros enologicos (V= vifiedo)

Como se puede observar, los valores promedio por variedad y vifiedo
son muy variables. A ello contribuyen una multiplicidad de factores (altitud,
orientacion, portainjerto, poda, manejo, fertilizacion, tipo de suelo...) que
pueden causar que las cepas expresen su maximo potencial en unos vifiedos
y en otros no.

Por este motivo, el valor individual de cada cepa estudiada se compar6
con el promedio varietal encontrado en el vifiedo. En general, dentro de un
mismo vifiledo se encontré mucha variabilidad para un mismo cultivar. Estas
importantes diferencias pueden ser achacables a la diversidad genética y/o a
diferencias en el estado fitosanitario. A modo de ejemplo se recogen los datos
individuales de dos cultivares tintos en el afio 2004 (Tablas 4 y 5).
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Tabla 4. Valores de produccion y enologicos de cepas de la variedad Carrasquin en el

vifiedo 6 (2004)

. Grado alcoholico Acidez total
CARRASQUIN s () probable (% vol) (g ac. tartarico/L)
cepa 1 2,60 13,1 9,08
cepa 2 2,60 11,0 11,40
cepa 3 0,70 12,4 11,18
cepa 4 2,45 10,6 10,88
cepa 5 1,80 12,5 9,53
cepa 6 3,05 11,8 9,38
cepa 7 2,50 9,8 11,18

cepa 10 3,60 12,4 9,53
cepa 11 1,50 13,2 9,75
cepa 12 3,00 10,3 9,75
cepa 13 2,60 11,2 10,28
cepa 14 3,50 12,0 8,78
cepa 15 2,20 11,5 9,68
cepa 16 2,00 10,4 10,43
cepa 17 2,50 11,1 9,83
cepa 18 2,00 12,6 10,73
cepa 19 3,40 10,8 10,43
cepa 20 3,55 12,1 9,08
cepa 21 1,40 12,0 6,23
cepa 22 1,80 12,2 8,85
cepa 23 1,90 10,8 10,13
cepa 24 2,60 12,4 8,55
cepa 25 _ 11,6 9,68
cepa 26 1,90 11,4 11,55
cepa 27 2,60 12,5 9,75
cepa 28 2,80 _ 9,45
cepa 29 2,90 10,4 9,75
cepa 30 2,60 10,2 10,88
cepa 31 3,75 11,8 11,40
Promedio 2,55 11,7 9,91

Valores mdximos en verde y los minimos en amarillo
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Tabla 5. Valores de produccion y enolégicos de cepas de la variedad Verdejo Negro en el
vifledo 4 (2004)

Grado alcohdlico Acidez total
VERDE EGR!¢ P ion (K
YOO probable (% vol) (g ac. tartarico/L)

cepa 1 1,40 12,8 8,25
cepa 2 1,40 8,1 9,98
cepa 3 0,70 12,4 8,93
cepa 4 3,10 10,6 8,63
cepa 5 0,40 12,3 9,08
cepa 6 0,70 12,3 9,75
cepa 7 1,20 10,6 8,70
cepa 8 2,10 11,3 9,90
cepa 9 1,70 10,8 9,68
cepa 10 0,80 12,8 9,53
cepa 11 0,90 13,6 8,18
Promedio 1,31 11,6 9,14

Valores mdximos en verde y los minimos en amarillo

Aquellas cepas que destacaron por el grado potencial y/o la produccion
de uva al menos durante dos afnos se preseleccionaron para ser evaluadas
sanitariamente. Con este criterio paso a la siguiente fase el 52% del material
inicialmente marcado.

2. Seleccion sanitaria

El analisis del estado sanitario permite detectar clones que, aunque no pre-
senten sintomas visuales, son portadores de algunas de las siguientes virosis:

Entrenudo Corto Infeccioso de la Vid (GFLV: Grapevine Fanleaf Virus).
Este virus produce deformaciones en pampanos y hojas, racimos pequefos,

uvas de tamafio y maduracion irregular y debilitamiento progresivo de la
cepa, afectando a su rendimiento y longevidad. Se transmite mediante mate-
rial contaminado o por la picadura del nematodo infectado Xiphinema index.

Enrollado tipos 1 y 3 (GLRaV-1, GLRaV-3: Grapevine Leafroll associated vi-
rus 1y 3). Estos virus producen enrollado de hojas, asi como su enrojecimien-
to en variedades tintas y amarilleamiento en blancas, y en uva maduracién
retrasada e irregular. Se transmiten mediante el injerto con material infectado
y varias especies de cochinilla.
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Enrollado tipo 2 (GLRaV-2: Grapevine Leafroll associated virus 2). Este
virus puede producir en algunos casos incompatibilidad al injertado. Es fre-
cuente su analisis en las selecciones clonales realizadas en Espafia debido a
su elevada incidencia. No se han identificado vectores que lo transmitan.

Virus del Jaspeado (GFkV: Grapevine Fleck Virus). Este virus puede contribuir

a las pérdidas de calidad y produccion cuando aparece en infecciones mixtas con
otros virus. Solamente causa sintomas claros de jaspeado (aclareos localizados)
en hoja de Vitis rupestris, y en algunas variedades de Vitis vinifera pueden verse
sintomas difusos. No se han identificado vectores que lo transmitan.

Se analizaron un total de 189 cepas mediante test serologicos ELISA en
el SERIDA y en el Laboratorio Regional del Gobierno de La Rioja entre los
afios 2005 y 2000. Los anilisis se realizaron sobre sarmiento en invierno para
todos los virus. En el periodo vegetativo, se analiz6 hoja joven en primavera
para los virus del Entrenudo Corto y Jaspeado, y en hoja adulta, tras la ven-
dimia, para los virus del Enrollado. Las plantas negativas se analizaron tres
veces para confirmar los resultados.

-

Hoja con sintomas de virus del Enrollado
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En la Tabla 6 se detallan los resultados obtenidos. Un 39% de las cepas
resultaron positivas al menos a uno de los virus analizados. Varias plantas
infectadas presentaron mas de un tipo de virus. Una cepa de Albarin Blanco
y otra de Albarin Negro, ambas de la misma parcela, fueron positivas para
los virus del Jaspeado, Entrenudo corto y Enrollado tipo 1; en una cepa de
Mencia se detectaron los virus del Jaspeado y Enrollado tipos 1 y 2. Las vi-
rosis mas frecuentes se correspondieron con el Enrollado tipos 1 y 2,y las
variedades mas afectadas el Verdejo Negro y el Albarin Blanco.

Tabla 6. Resultados del test ELISA para los virus del entrenudo corto (GFLV), Jaspeado (GFkV)
y Enrollado tipos 1, 2 y 3 (GLRaV-1, GLRaV-2, GLRaV-3)

infectadas

Cepas analizadas 3 %)
GFLV 0 1 0 2 0 0 0 3 (1,6%)
GFkV 0 7 2 5 3 1 0 18 (9,5%)

GLRaV-1 11 1 1 14 2 0 0 29 (15,3%)
GLRaV-2 7 3 6 6 2 6 0 30 (15,8%)
GLRaV-3 2 0 3 1 0 3 0 9 (4,7%)

Plantas infectadas 18 12 11 18 6 9 0 74

(%) 41,9% 32,4% 314% 51,4% 46,2% 39,1%  0,0% 39,1%

AN: Albarin Negro; CR: Carrasquin; VN: Verdejo Negro; M: Mencia; AB: Albarin Blanco;
GD: Godello. MB: Moscatel Blanco.

Por otra parte, la deteccion del Virus del Mosaico del Arabis (ArMV) se

realiz6 en hoja joven a todo el material implantado en la parcela de Ho-
mologacion Clonal a partir del ainio 2007. No se encontro incidencia alguna
de este virus en las cepas analizadas. Si bien los sintomas de este virus
son similares a los del Entrenudo corto, con frecuencia es asintomatico,
variando la expresion de los sintomas con la variedad, el portainjerto y las
condiciones medioambientales. Es transmitido por el nematodo Xiphinema
diversicaudatum.

La eliminaciéon del material virosado, y el seguimiento y comparacién de
los datos agronémicos y enolégicos obtenidos en campo, permitié la prese-
leccion de los mejores clones por parcela. Se eligieron un total de 80 clones
para continuar con la preseleccion clonal.
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3. Identificacion varietal

La identificacion varietal de los clones preseleccionados se llevoé a cabo
mediante la caracterizacion molecular con marcadores microsatélite (SSR,
Simple Sequence Repeats).

Un loci o marcador microsatélite consiste en una unidad de repeticion de
ADN de corta longitud (de 1 a 6 nucleétidos) que se repite en taindem un
numero variable de veces, especifico para cada variedad. Entre las distintas
variedades puede haber diferente nimero de repeticiones de esa unidad,
produciéndose de esta manera distintas longitudes de la secuencia, deno-
miniandose a cada una de ellas alelo. Las secuencias microsatélite estin am-
pliamente distribuidas en el ADN, por lo que el analisis conjunto de varias
secuencias microsatélite diferentes produce un patrén de alelos que es espe-
cifico para cada variedad. La gran reproducibilidad entre distintos laborato-
rios en el analisis con estos marcadores ha permitido la elaboracion de bases
de datos internacionales que contienen los genotipos de un gran namero de
variedades y pueden ser utilizados para la identificacién varietal.

Los 80 clones se analizaron con seis loci microsatélite (VVS2, VVMD5,
VVMD7, VVMD27, viZAGG62, viZAG79), por duplicado sobre hoja joven, pre-
viamente congelada a -80°C. El1 ADN se extrajo usando el DNeasy Plant Mini
Kit (Quiagen). El anailisis se realizé6 mediante la amplificaciéon por PCR (Po-
lymerase Chain Reaction) de estas secuencias microsatélite, y la posterior
medicion del tamano de los fragmentos generados en la reacciéon en un se-
cuenciador automatico. Como resultado se obtuvo un patron especifico (per-
fil microsatélite) para cada variedad y marcador utilizado, que se compar6
con los perfiles establecidos para cada variedad en bases de datos nacionales
e internacionales (Tabla 7).

Tabla 7. Perfiles microsatélite de las variedades estudiadas

139:148 139:148 141:148 139:148 129:148 148:155 129:129
VVMD5 224:237 224:237 224:235 237:237 220:237 224:237 226:235
VVMD7 254:258 240:258 250:258 240:258 240:258 240:244 234:250
VVMD27 176:186 176:186 178:186 173:186 178:186 182:186 176:191

VIZAG62  187:199 187:193 187:193 187:187 185:193 185:187 185:195
VIZAG79  252:252 252:252 248:252 246:248 246:248 252:252 252:256
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Todos los clones de Mencia, Verdejo Negro, Godello y Moscatel Blanco
se correspondieron con sus perfiles microsatélite. De los restantes clones,
nueve estaban erréneamente asignados: seis plantas marcadas como Carras-
quin resultaron ser cuatro de ellas Albarin Negro, y las dos restantes Verdejo
Negro y una variedad desconocida. Una cepa clasificada como Albarin Negro
coincidio con el perfil de Carrasquin. Por dltimo, dos clones asignados como
Albarin Blanco se correspondieron con la variedad Savagnin Blanc. Respecto
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Electroforegramas para los microsatélites VVS2 (en azul), VVMDZ27 y vrZAG79 (en verde) y vrZAG62 y VVMD7
(en negro).
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a esta ultima variedad, hay que resefar que una amplia mayoria de las cepas
designadas tradicionalmente por los viticultores de Cangas del Narcea como
Albarin Blanco se corresponden con Savagnin Blanc.

Reasignados los clones de acuerdo con los patrones microsatélite que
confirman su identidad varietal resultaron preseleccionados un total de 77
clones (Tabla 8).

Tabla 8. Origen de los clones preseleccionados

Variedad
16 0 0

Albarin Negro

Carrasquin 16 0 0
Mencia 17 0 0
Verdejo Negro 12 0 0
Albarin Blanco 1 3 2
Godello 7 0 0
Moscatel Blanco 3 0 0

Variedades blancas: Godello, Albarin Blanco y Moscatel Blanco
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A partir de este momento se comenzé la segunda fase del proceso, que
conduciri a la seleccion de los clones de mayor interés y a su certificacion
conforme a la legislacion vigente (Figura 6).

Planta madre

HOMOLOGACION CERTIFICACION

Campo de Plantas Cabeza
Homologacion clonal de Clon y Reserva
(2007) (2006)

Cepas Madre

de Material de
Multiplicacion Inicial
(2011-2014) (2009-2011)

Estudio agronémico
y enolégico

CANGAS DEL NARCEA
SERIDA (ES-03-33/0122)

Cepas Madre

de Material de
Multiplicacion Base
(2015) (2012-2015)

Eleccion de los

mejores clones

Vivero Seleccionador AVCC y APROVICAN

Figura 6. Programa de Seleccion Clonal
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Parcela de Homologacion Clonal (Cangas del Narcea)
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1. Evaluacion en parcela de Homologacion Clonal

Para estudiar el comportamiento agronémico y enolégico de los clones
preseleccionados en condiciones homogéneas y comparables, se estable-
ci6 la parcela de Homologacion Clonal, con una superficie de 1 ha y situa-
da en Cangas del Narcea (43° 10’ 26.35” N - 006° 32’ 24.94” O). La parcela
experimental, orientada hacia el oeste, presenta elevada pendiente y su
suelo es de textura franca y poca profundidad (Tabla 9).

Tabla 9. Analisis de suelo de la parcela experimental

Textura Franca
20% arcilla, 49% arena, 31% limo
Materia organica 1,53%
pH (medido en H,0) 5,05
Caliza activa <5%
Nitrégeno total 0,14%
Fosforo 57 ppm PO,
Potasio extraible en acetato amonico 188 ppm K,O
Magnesio extraible en acetato aménico 92 ppm MgO
Capacidad de intercambio catiénico 14,3 meq Na/100 g

ppm: mg/kg; meq: miliequivalentes

Las plantas se dispusieron en 24 bancales con un ancho de terraza de 2
m y distancia entre cepas de 0,80 m. Se realiz6 una poda en Cordon Royat
simple, con 4 pulgares y dos yemas por pulgar. La parcela se disefié para
tener 30 cepas dispuestas en tres repeticiones de 10 cepas de cada clon
(Figura 7).
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Figura 7. Diseno experimental de la parcela de Homologacion clonal
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En el ano 2006 se recoge la madera de poda de los clones preseleccionados
y se envia a un vivero multiplicador para su injerto sobre patrén 110R. Dado
que la madera enviada por clon procede de una unica planta (cepa marcada en
campo), tan solo se obtuvieron 583 nuevas plantas injertadas que se plantaron
en la primavera del ano 2007. La plantacion se complet6é con los portainjertos
(110 R) necesarios hasta alcanzar las 30 plantas/clon. En anos posteriores injer-
tadores profesionales contratados por la AVCC realizaron los injertos en campo.

En la primavera del ano 2009 se injertaron en esta parcela 1.780 plantas,
de las que prendieron 277 (16%). En mayo del 2011 se volvieron a injertar un
total de 1.214 plantas, con un porcentaje de éxito de un 38%. En abril de 2012
se injertaron 80 plantas de Albarin Blanco y Moscatel Blanco de los que se
lograron el 46%. La baja viabilidad en los injertos puede ser debida a las ba-
jas temperaturas primaverales (<15°C) registradas en esta zona geografica de
Asturias. Debido al elevado porcentaje de fallos en el injerto, se tuvieron que
eliminar 44 clones del estudio. Una vez que las plantas alcanzaron el pleno
desarrollo vegetativo, se tomaron datos de fenologia, sensibilidad a plagas y
enfermedades, comportamiento agronémico y enolégico de los restantes 33
clones en el periodo comprendido entre los afios 2011 al 2014.

Injerto en campo
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En la Tabla 10 se detallan las condiciones climaticas en los afios de estudio.
Se observa que el afio 2011 fue mucho mas calido que los otros afios. La mayor
precipitacion en periodo estival se registro en el afio 2011, y la menor en el 2013.
Las precipitaciones en el periodo activo fueron visiblemente superiores en los
anos 2012 y 2014. En 2014 hubo importantes lluvias el mes previo a la vendimia.

Tabla 10. Indices climiticos y datos de temperatura y precipitacién

Integral térmica activa

3343,1 2818,1 2909,0 2991,5
(abr-oct)
Integral térmica eficaz
(Winkler y Amerine) 1383,1 1098,1 1189,0 1151,5
(abr-oct)
Temperatura media
en periodo activo 17,1 15,3 15,6 15,8
(abr-oct)
Promedio de temperaturas maximas 23,0 20,6 212 21,0
(abr-oct)
Promedio de temperaturas minimas 1.1 10,0 10,0 107
(abr-oct)
Precipitacion en periodo activo 481 625 490 617
(abr-oct)
Precipitacion estival (jun-jul-ag) 228 199 116 201
Precipitacion mes antes vendimia 41 61 71 169

(sep)

Desde el punto de vista sanitario, se han observado todos los anos ataques
importantes de caracoles, especialmente en la zona superior de la parcela,
ocasionando la pérdida de un gran nimero de brotes jévenes.

Daiios por caracoles
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En el ano 2009, los clones de Verdejo Negro presentaron un fuerte ata-
que de erinosis; también se observo en toda la parcela al final de la estacion
vegetativa, una ligera incidencia de mildiu en hoja, y de oidio en madera de
algunos clones. En el ano 2011 se observaron ataques fuertes de mildiu, que
afectaron especialmente a los clones de Mencia y a las plantas injertadas ese
ano. En 2012 se observo bastante millerandage (uvas de menor tamafio y
sin semillas) en todas las variedades, asi como un ataque severo de mildiu
en hoja de las plantas recién injertadas, y mas leve en racimo del resto de
plantas. En 2013 y 2014 hubo ataques de oidio que afectaron con mayor in-
cidencia a las variedades blancas durante el primer afio.

Para determinar el comportamiento agronémico de los clones en la Par-
cela de Homologacion Clonal, se tomaron datos de los estados fenologicos,
parametros productivos y de desarrollo vegetativo.

Para cada cepa se tomaron datos de fechas de Brotacién (C), Floracién
(D y Envero (M), siguiendo la escala fenolégica de Baggiolini. Se establecio
la fecha de pleno estado cuando el 50% de los 6rganos estaban en el estado
correspondiente siguiendo las indicaciones de la OIV (http://www.oiv.int).
En las Tablas 11 a 16 se recogen los estados fenolégicos de las variedades.

Brotacion (C) Floracion (I) Envero (M)

Estados fenologicos de Baggiolini estudiados
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Tabla 11. Porcentaje de cepas de Albarin Negro en cada estado fenolégico

30-mar 6-abr 7-jun 15-jun 30-ago 6-sept
AT 1 0 87 0 60 0 69
AT 2 0 92 0 73 0 75
AT 4 2011 0 91 23 100 18 82
AT 5 0 87 0 87 8 92
AT 17 0 86 10 86 16 80
AT 18 0 100 0 92 27 92
23-abr 2-may 22-jun 26-jun 3-sept 7-sept
AT 1 89 100 0 95 24 88
AT 2 90 100 0 95 40 95
AT 4 100 100 0 94 53 100
AT 5 94 100 0 94 41 88
AT 12 2012 100 100 0 100 55 100
AT 13 87 100 0 93 50 100
AT 16 39 100 0 100 39 100
AT 17 50 100 0 97 10 41
AT 18 67 100 0 90 56 100
AT 19 38 100 0 82 38 81
15-abr 22-abr 2-jul 11-jul 4-sept 10-sept
AT 1 42 80 0 100 10 58
AT 2 75 95 35 100 50 80
AT 4 81 100 41 100 47 88
AT 5 67 100 100 25 80
AT 12 2013 50 85 100 17 58
AT 13 53 93 100 20 86
AT 16 89 94 18 100 35 100
AT 17 86 93 0 100 0 52
AT 18 90 91 22 100 33 95
AT 19 83 84 0 100 0 68
7-abr 10-abr 18-jun 25-jun 1-sept 5-sept
AT 2 60 80 95 100 70 94
AT 4 32 100 95 100 56 95
AT 12 37 89 63 100 74 100
AT 13 2014 23 90 85 100 68 94
AT 16 67 100 82 100 83 95
AT 18 65 96 70 86 29 87
AT 19 35 95 67 100 33 82
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Tabla 12. Porcentaje de cepas de Carrasquin en cada estado fenolégico

6-abr 11-abr 15-jun 20-jun 30-ago 6-sept
CR 4 10 100 18 89 0 0
CR9 43 100 14 100 0 83
CR 12 17 100 17 100 0 18
CR 17 2ot 50 100 0 100 0 71
CR 18 63 100 33 100 0 13
CR 19 25 100 0 100 0 20
CR 20 17 100 0 86 0 0
23-abr 2-may 22-jun 27-jun 3-sept 7-sept
CR 4 0 81 0 81 0 6
CR 9 0 86 0 85 0 69
CR 12 0 85 0 89 0 65
CR 17 2012 0 73 0 93 0 73
CR 18 0 76 0 82 0 59
CR 19 10 80 0 100 0 30
CR 20 0 72 0 72 0 11
CR 21 0 79 0 92 0 33
19-abr 22-abr 2-jul 9-jul 10-sept 18-sept
CR 4 78 100 0 94 6 89
CR 9 75 100 0 100 56 100
CR 12 67 94 0 95 59 100
CR 14 36 100 0 100 55 100
CR 15 2013 92 100 0 100 73 100
CR 17 56 100 0 100 56 100
CR 18 82 93 0 94 65 100
CR 19 70 100 0 100 60 100
CR 20 67 100 0 100 33 100
CR 21 47 82 0 100 71 100
10-abr 15-abr 20-jun 25-jun 5-sept 11-sept
CR 4 30 100 65 94 28 68
CR 12 23 100 89 100 58 89
CR 14 2014 20 100 79 100 45 92
CR 18 28 100 79 100 64 100
CR 20 19 95 57 100 27 83
CR 21 16 89 80 100 64 87
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Tabla 13. Porcentaje de cepas de Mencia en cada estado fenolégico

CLON - BROTACION FLORACION ENVERO

30-mar 6-abr 7-jun 15-jun 23-ago 30-ago
M1 0 73 80 100 100 100
2011
M 4 0 0 0 75 0 100
M 8 0 50 0 92 100 100
23-abr 2-may 22-jun 26-jun 28-ago 3-sept
M1 15 100 70 100 33 100
M 4 2012 85 100 29 100 14 100
M 8 6 100 47 100 13 89
M 14 81 100 0 75 47 100
19-abr 22-abr 2-jul 9-jul 29-ago 4-sept
M1 65 94 71 100 73 100
M 4 2013 25 80 22 100 22 100
M 8 61 95 67 100 29 100
M 14 47 76 0 100 13 100
Tabla 14. Porcentaje de cepas de Verdejo Negro en cada estado fenoldgico
ANO BROTACION FLORACION ENVERO
23-abr 2-may 27-jun 3-sept 7-sept
VT 1 92 100 58 30 92
VT 3 89 100 61 56 80
VT 4 S0 64 100 73 23 85
VT 7 100 100 90 82 100
VT 8 94 100 86 73 100
VT 9 73 100 83 20 80
VT 12 100 100 86 50 100
15-abr 19-abr 2-jul 9-jul 4-sept 11-sept
VT 1 27 93 0 100 25 93
VT 3 21 100 0 100 37 95
VT 4 7 100 0 100 36 100
2013
VT 7 27 100 0 100 67 100
VT 8 29 100 0 100 13 94
VT 9 17 100 0 100 67 100
VT 12 53 100 0 100 36 100
10-abr 15-abr 18-jun 25-jun 1-sept 5-sept
VT 1 61 100 44 94 35 93
VT 3 50 100 37 95 47 94
VT 4 2014 29 100 40 93 85 92
VT 7 53 100 25 100 93 100
VT 8 47 100 42 94 78 89
VT 12 56 100 44 100 79 100




SELECCION CLONAL Y CERTIFICACION

Como se puede observar, el clon AT 4 de la variedad Albarin Negro es
de los primeros en comenzar la floracién, mientras que AT 1, AT 17 y AT 19
retrasan el comienzo del envero (Tabla 11). En Carrasquin lo mas resenable
es el retraso del envero en los clones CR 4 y CR 20 (Tabla 12). Por otra par-
te, debido a problemas de espacio en la parcela experimental, las cepas de
Mencia se situaron en una doble fila dentro de los bancales; los clones M 4
y M 14 se dispusieron en el borde exterior del bancal, y los otros dos clones
en la zona interior cercanos al talud. Estos ultimos presentaron una floracién
mas temprana, probablemente debido a la proteccién ejercida por el talud
(Tabla 13). El clon VT 4 del cultivar Verdejo Negro retrasa todos los afnos la
brotacién y el clon VT 7 adelanta el envero (Tabla 14).

Respecto a las variedades blancas, se observa un ligero adelanto en el en-
vero del clon de Albarin Blanco AB 6 y un ligero retraso en la brotacion del

clon GD 1 (Tablas 15 y 16).

Tabla 15. Porcentaje de cepas de Albarin Blanco en cada estado fenologico

ANO BROTACION FLORACION ENVERO

30-mar 6-abr 7-jun 15-jun 23-ago 30-ago

AB 4 2011 5 96 8 100 25 80

AB 6 0 100 0 100 50 100
23-abr 15-jun 22-jun 23-ago 28-ago

AB 4 2012 100 4 93 4 48

AB 6 96 37 100 63 93
15-abr 19-abr 2-jul 9-jul 4-sept 10-sept

AB 4 2013 61 89 22 100 21 100

AB 6 89 93 15 100 35 100

Tabla 16. Porcentaje de cepas de Godello en cada estado fenolégico

23-abr 2-may 22-jun 26-jun 28-ago 3-sept
GD 1 2012 23 85 23 100 33 83
GD 5 93 100 93 100 36 100
15-abr 19-abr 2-jul 9-jul 28-ago 3-sept
GD 1 2013 69 100 64 100 38 62
GD 5 73 100 53 100 0 73
2-abr 7-abr 18-jun 26-ago 1-sept
GD 1 2014 0 50 94 80 100
GD 5 12 65 100 71 100
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Desde el punto de vista del comportamiento agronémico de los clones,
se evalu6 el desarrollo vegetativo mediante el peso de madera de la poda
invernal y la produccion de uva mediante el peso de todos los racimos. Para
evaluar el equilibrio entre vegetaciéon y produccién se calcul6 el Indice de
Ravaz (kg uva/ kg madera poda).

También se determinaron los parametros indicadores de calidad en uva y
vinos. Se realizaron controles de maduracion desde la segunda quincena de
septiembre hasta la vendimia. En el momento 6ptimo de madurez se recogio
la uva individualmente por clones y variedad. La vendimia se realiz6 manual-
mente y se transportd en cajas de 20 Kg a la bodega experimental del SERI-
DA. Se realizaron vinificaciones experimentales de los clones con suficiente
produccién de uva.

La elaboracion de los vinos tintos se llevé a cabo en depoésitos de acero
inoxidable de 16 litros. Una vez despalillada la uva, se estruj6 y se sulfito
(12 g metabisulfito potasico/hl). Las fermentaciones se indujeron con leva-
dura Saccharomyces cerevisiae (Viniferm CR: 30 g/hl) y se llevaron a cabo a
temperatura controlada (23°C * 2°C). Se realizaron diariamente bazuqueos
manuales y se procedi6 al descube una vez finalizada la fermentacion alcoh6-
lica. La transformacion malolactica se indujo sembrando la cepa Oenococcus
oeni (Vitilactic H+: 0,5 g/hl). Finalmente los vinos se corrigieron a 30 mg/1 de
SO, libre, se filtraron (0,3 ym) y se embotellaron.

Los vinos blancos se fermentaron en garrafones de cristal de 10 litros
de capacidad. La uva despalillada se prensé en una hidroprensa de pe-
quenos lotes. Los mostos se sulfitaron (12 g/hl metabisulfito potasico) y
se desfangaron (24 h; 12°C). Una vez trasegados se inocularon con la le-
vadura Saccharomyces cerevisiae (Maurivin PDM: 40 g/hl), transcurriendo
la vinificacion a 14°C + 2°C. En plena fermentacion (densidad: 1,050-1,040
g/ml) se anadi6 bentonita (0,3 g/D). Finalizada la fermentacién alcohdlica,
los vinos se trasegaron y destartarizaron a -3,5° C en nevera durante dos
semanas. Posteriormente se corrigié el anhidrido sulfuroso, se filtraron y
embotellaron.

Se llevaron a cabo controles analiticos de la uva durante la maduracion y
en vendimia, asi como de los mostos y vinos (Tabla 17).
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Tabla 17. Variables quimicas analizadas

° Brix/masa volamica
Acidez total
pH

Azucares

Acidos orginicos

Indice de polifenoles totales (IPT)
Acidez volatil

Absorbancia 420 nm

Absorbancia 520 nm

Tonalidad (420nm/520nm)

Grado alcohoélico

Glicerina

Volatiles mayoritarios

Para la determinacion de las caracteristicas cromaticas e IPT se siguieron
los métodos de la OIV. El resto de los analisis se realizaron siguiendo mé-
todos acreditados del Laboratorio de Sidras y Derivados (ENAC 430/LE930).

Ademas, se realizaron analisis organolépticos de los vinos a los dos meses
de su embotellado. Se valoraron las fases visual, olfativa y gustativa de acuer-
do a la ficha de la OIV para vinos tranquilos por un panel compuesto por
cinco catadores experimentados (Figura 8).

1

g Limpidez (Limp) 2
> Color 10 8 6 4 2
Intensidad (IntO) 8 7 6 4 2
gg Franqueza (FranO) 6 5 4 3 2
Calidad (CalO) 16 14 12 10 8
Intensidad (IntS) 8 7 6 4 2
% Franqueza (FranS) 6 5 4 3 2
8 Calidad (CalS) 22 19 16 13 10
Persistencia (Pers) 8 7 6 5 4
Apreciacion Global (AprG) 11 10 9 8 7

Figura 8. Ficha de la OIV para vinos tranquilos
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En las Tablas 18 a 23 se recogen las caracteristicas agronémicas y enoléogicas
de los clones preseleccionados, el Indice de Ravaz y el Indice de Weaver que
relaciona la riqueza en azucar con la acidez (° Brix/acidez total en 100 ml).

Tabla 18. Parametros agronémicos y enologicos en uva de Albarin Negro

233 5|8 |£7% _21 2 3

=88 £ |F |22 38| & | 3

STyl & |2 e < 25| ¢ g

52| EZ| L |83 <2z 3E| 2 | %

28| oY ° = = - & 'S 3]

o] » < 3 o O = T =] =

o g ORo) b=t & T 2 9 4]

Sz~ &5 |8 g9 <sl g i

a9 = O 4 20 <
AT 1 1,13 1,64 069 170,9 12,77 3,17 9,76 3,2 226 159
AT 2 085 1,33 063 1588 13,16 3,16 1020 43 221 16,5
AT 4 o117 L04 154 0,67 162,6 1351 3,18 9,75 42 237 16,5
AT 5 1,06 1,02 1,04 1682 13,72 3,16 9,85 4,1 237 16,1
AT 17 092 1,3 0,68 177,3 13,57 3,25 9,29 4,0 249 16,6
AT 18 057 1,15 0,50 153,7 14,05 3,17 1139 48 21,0 135
AT 1 097 1,32 0,73 1654 1371 3,16 1023 5,1 228 14,1
AT 2 1,27 1,12 1,14 181,7 13,40 319 9,68 4,9 23,7 14,7
AT 4 1,52 096 159 168,7 1344 318 10,14 54 227 14,2
AT 5 1,10 1,04 1,06 1714 13,64 308 10,81 5,6 21,5 13,2
AT12 | 0o 123 111 111 1571 1392 314 1028 54 23,0 14,7
AT 13 1,06 0,95 1,12 1965 1242 326 10,71 5,6 20,1 13,7
AT 16 1,71 1,16 147 153,8 13,13 3,17 10,31 52 21,9 12,8
AT 17 225 1,10 2,03 1492 10,99 326 10,57 6,0 183 12,3
AT 18 0,48 1,18 0,40 141,3 1384 3,25 9,98 53 236 16,1
AT 19 1,53 0,78 1,95 136,9 12,29 3,06 9,85 4,7 21,6 14,2
AT 1 1,65 1,14 1,44 1338 1351 307 11,25 5,7 20,5 15,2
AT 2 1,82 1,01 1,79 136,0 13,15 3,09 10,06 4,6 22,4 144
AT 4 2,15 1,11 1,94 1495 13,74 3,10 10,74 5,0 21,8 12,5
AT 5 200 099 201 1368 12,65 3,01 1236 63 17,7 134
AT 12| 0. 137 098 1,40 139,6 13,17 3,05 11,67 5,9 194 13,2
AT 13 219 089 247 1224 1297 3,08 10,89 5,0 20,5 14,0
AT 16 1,51 0,99 1,53 140,1 1343 311 10,99 5,3 20,9 159
AT 17 1,60 091 1,75 1383 13,21 3,07 11,53 57 19,6 125
AT 18 0,66 0,80 0,83 1248 13,82 3,17 11,59 5,3 20,3 16,7
AT 19 1,05 0,62 1,71 1201 1342 300 1147 52 20,0 13,3
AT 2 1,22 0,93 1,32 1809 13,46 3,12 9,68 42 238 11,3
AT 4 1,26 1,02 1,23 181,3 13,17 3,12 992 45 22,8 10,0
AT 12 1,50 0,87 1,73 159,7 11,95 3,05 10,25 4,5 20,3 10,2
AT 13| 2014 0,70 0,73 096 157,3 12,67 3,11 1028 4,6 21,3 10,8
AT 16 1,46 0,79 1,86 167,5 12,73 3,18 10,18 4,6 21,6 10,7
AT 18 0,41 077 053 1508 13,84 3,13 1096 4,7 215 12,2
AT 19 1,01 0,64 156 1493 1241 301 10,21 48 21,0 10,7
PROMEDIO

AT2 | 5000 129 110 122 1644 1330 3,14 991 45 230 142
AT 4 ey 1,49 1,16 1,36 1655 13,46 3,15 10,14 4,8 227 13,3
AT 18 053 097 056 142,7 1389 3,18 10,98 5,0 21,6 14,6
AT1 | 5000 125 137 096 1567 1333 313 1041 47 220 15,1
AT 5 2013 1,39 1,02 1,37 1588 13,33 3,08 11,01 53 21,0 14,2
AT 17 1,59 1,13 1,49 1549 1258 319 10,46 52 21,0 138
AT 12 1,37 0,99 1,41 152,1 13,01 3,08 10,73 5,3 20,9 12,7
AT 13 | 2012- 131 0,85 151 1587 1268 3,15 10,63 5,1 20,6 12,8
AT 16 | 2014 1,56 0,98 1,62 153,8 13,10 3,15 10,49 5,0 21,4 13,1
AT 19 1,20 0,68 1,74 1354 12,70 302 1051 49 20,9 12,7




Tabla 19. Parametros agronémicos y enologicos en uva de Carrasquin

SELECCION CLONAL Y CERTIFICACION
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CR 4 084 1,18 0,71 1534 13,69 3,19 1125 50 20,7 173
CR 9 0,84 1,08 0,77 175,6 14,59 3,21 10,24 4,6 24,1 9,3
CR 12 0,60 151 040 1478 1389 3,19 10,76 43 22,0 185
CR17 | 2011 0,49 1,08 046 1692 1490 322 1039 4,7 242 132
CR 18 0,71 141 0,50 162,0 1495 322 911 3,3 27,7 188
CR 19 0,83 0,87 0,96 177,0 14,25 3,19 10,50 4,5 23,0 17,8
CR 20 0,60 155 038 1343 1437 324 1031 39 236 93
CR 4 1,02 0,92 1,11 1741 13,79 3,15 11,65 6,1 20,2 14,2
CR9 0,82 0,66 124 163,6 1449 3,20 1048 47 234 132
CR 12 0,82 101 0,81 1656 1426 315 10,20 45 237 133
CR17| ., 085 094 091 1738 14,69 3,14 1025 4,7 242 11,3
CR 18 0,75 1,00 0,74 1630 1508 322 10,35 5,1 245 153
CR 19 0,98 095 1,02 1689 14,05 3,16 10,78 53 221 126
CR 20 0,70 1,10 0,64 150,0 14,75 3,18 11,19 5,6 222 15,4
CR 21 1,03 0,85 1,21 1686 14,32 304 10,51 47 231 138
CR 4 0,86 085 1,01 1695 1426 307 11,62 56 208 120
CR 9 1,07 0,82 1,31 161,8 14,04 3,14 10,15 44 235 13,3
CR 12 0,67 089 0,75 1558 14,24 3,06 11,10 48 21,7 128
CR 14 0,99 0,74 1,35 159,6 14,05 3,09 1087 48 21,9 114
CR17 | 2013 061 0,88 0,69 147,35 1423 308 11,16 4,7 21,6 13,0
CR 18 0,84 098 086 1685 14,27 3,11 10,75 4,7 22,5 124
CR 19 091 078 1,17 1788 1416 3,11 1030 46 233 114
CR 20 1,23 1,09 1,12 1479 1399 3,13 10,80 50 220 136
CR 21 0,94 082 1,14 1525 14,04 3,08 10,06 45 23,7 114
CR 4 1,25 0,76 1,63 1784 12,41 3,08 11,75 53 18,3 9,2
CR 12 1,21 0,86 1,41 1740 13,04 315 10,59 46 21,2 10,4
CR14| , . 114 085 133 1878 1317 311 1080 47 209 95
CR 18 099 091 1,08 1952 13,03 3,22 1050 4,6 21,3 9,9
CR 20 1,04 1,04 1,00 158,1 13,23 3,18 11,53 5,0 19,7 11,2
CR 21 054 074 0,72 1851 1330 3,18 10,04 45 227 125

PROMEDIO
CR 4 0,99 093 1,12 1689 1353 3,12 11,57 55 20,0 132
CR12 | 2011- 0,83 1,07 084 160,8 13,86 3,14 10,66 45 221 138
CR18| 2014 082 1,08 080 1722 1434 3,19 10,18 44 240 14,1
CR 20 0,89 120 078 147,6 14,08 318 1096 48 219 124
CRO | 1. 091 085 111 167,0 14,37 3,18 1029 4,6 236 11,9
CR17 | 50 0,65 097 0,69 1634 1460 3,15 10,60 47 233 125
CR 19 091 0,87 1,05 1749 1415 3,15 1053 48 228 13,9
CR 21 ;gﬁ 087 081 1,02 1687 1389 3,10 1020 45 232 126
2013-

CR14 |5 7 106 079 134 1737 1361 310 1084 48 214 105

51
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Tabla 20. Parametros agronémicos y enologicos en uva de Mencia
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M1 0,41 026 158 2234 1451 357 637 26 385 95
M4 | 2011 191 0,66 290 2047 13,13 338 758 32 297 99
M8 054 083 065 2038 1405 3,19 904 36 264 69
WL 1,11 1,17 0,95 2041 1224 355 573 33 371 152
M4 | o, 194 L1200 LT3 1956 1262 336 626 30 348 158
M8 092 138 067 1937 1431 360 6,19 33 392 165
M 14 144 0,80 1,80 181,2 13,60 329 544 54 427 16,7
M1 1,74 068 256 2063 1264 347 556 23 392 93
M 4 2013 1,52 0,53 2,88 1781 13,13 340 6,07 25 37,1 126
M8 1,16 0,69 1,69 2021 1267 349 552 24 396 117
M 14 0,83 0,42 1,97 1602 1283 3,34 640 22 345 137
PROMEDIO
M1 1,09 0,70 1,70 211,3 13,12 353 580 27 383 113
M4 381; 179 077 250 1928 1296 338 664 29 339 128
M8 0,87 0,96 1,00 1999 13,67 343 692 31 351 11,7
2012-
M14 | SRS L1300 061 189 1707 1321 332 592 38 386 152

Como se puede ver en la Tabla 18, hay grandes diferencias en la produc-
cion de los clones de Albarin Negro, presentando el clon AT 18 siempre un
elevado porcentaje de millerandage, lo que originé producciones muy bajas,
en consonancia con un mayor grado alcohédlico probable. El clon AT 4 desta-
ca por ser uno de los clones que proporciona mas uva, con grado alcohdlico
probable elevado y baja acidez.

En la variedad Carrasquin, CR 4 fue el clon mas acido y el CR 14 uno de
los mas productivos. El clon CR 20 present6 un tamafo de uva muy pequeno
y el CR 17 una baja cantidad de uva (Tabla 19).

En la variedad Mencia, el clon M 14 se caracterizé por un menor pH y
tamano de uva. El M 4 fue el mas productivo y junto con el M 8 presentaron
la mayor acidez total; ademas, M 8 fue el menos productivo y con un grado
alcoholico probable superior al de los otros clones (Tabla 20).
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Tabla 21. Parametros agronémicos y enologicos en uva de clones de Verdejo Negro
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VT 1 0,43 1,24 035 1821 1454 320 7,52 36 327 76
VT 3 037 1,20 030 1972 1472 327 750 31 331 76
VT 4 012 0,57 1,29 044 179,1 1411 3,12 896 36 26,7 74
VT 7 0,77 1,11 0,69 205,1 14,60 3,25 7,28 3.4 33,9 7,8
VT 8 0,74 1,09 068 2093 14,23 323 721 32 335 79
VT 12 0,59 1,10 0,54 1952 1426 322 827 40 292 10,0
VT 1 1,03 1,00 1,03 1670 1331 317 746 27 30,6 7,3
VT 3 089 1,00 089 160,2 1273 3,18 7553 30 292 71
VT 4 1,13 1,12 1,01 1623 13,77 3,10 870 32 270 6,7
VT 7 2015 1,12 0,87 1,29 1824 1381 319 683 29 344 74
VT 8 124 0,88 142 1788 14,78 3,18 7,58 3,1 32,8 7,7
VT 12 081 091 089 1749 1351 3,16 735 29 314 69
VT 1 1,44 088 1,63 1955 12,60 321 7,61 30 286 52
VT 3 1,09 1,00 1,09 2236 1251 3,18 8,02 3,2 27,0 8,5
VT 4 1,62 1,02 1,58 2231 12,84 3,18 8,01 2,9 27,6 8,6
VT 7 2014 1,50 083 1,81 2534 13,37 323 720 29 318 7,7
VT 8 1,54 09 1,71 2352 1293 317 758 29 293 68
VT 12 1,20 0,84 1,54 249,1 12,86 3,18 6,48 2,4 34,2 8,2

PROMEDIO

VT 1 097 1,04 100 1815 1349 319 753 31 30,6 6,7
VT 3 0,78 1,07 0,76 193,7 1330 321 7,68 31 297 7,7
VT4 | 2012- 1,10 1,14 1,01 1882 13,57 3,13 856 3,3 27,1 7,6
vr7 | 2014 1313 094 127 2136 13,93 322 7,10 3,1 334 7,6
VT 8 1,17 096 1,27 207,8 13,98 319 746 30 31,9 7,5
VT 12 0,90 095 099 2064 1355 3,19 737 31 316 84

Los clones VT 1 y VT 4 mostraron el menor tamano de uva, y este alti-
mo destacé por su mayor acidez. El clon VT 3 fue muy poco productivo.
No se apreciaron diferencias de grado alcohélico probable entre los clo-
nes (Tabla 21).
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Tabla 22. Parametros agronémicos y enolégicos en uva de clones de Albarin Blanco
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AB4 o1l 0,70 1,07 0,65 1744 1466 312 984 28 251 63
ABG 1,05 1,06 0,99 2140 1355 3,18 899 34 258 56
AB 4 oL 0,37 1,07 035 1766 1435 296 992 39 245 84
AB 6 0,72 0,76 0,95 211,5 14,08 311 926 38 258 87
AB 4 2013 0,78 0,89 0,87 1780 1340 297 10,02 32 229 84
AB 6 0,82 0,81 1,01 1763 1386 3,04 899 29 262 96

PROMEDIO

AB4 | 2011 061 1,01 0,62 1763 1414 302 993 33 242 7,7
ABG | 2013 086 088 098 2006 13,83 3,11 908 33 259 80

Tabla 23. Parametros agronémicos y enologicos en uva de clones de Godello
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GD 1 042 0,70 0,559 162,1 14,14 317 758 24 316 83
2012
GD 5 0,43 1,03 042 1773 1404 3,19 861 35 277 82
GD 1 2013 1,02 0,75 137 1672 1294 3,19 688 1,6 324 85
GD 5 1,91 1,07 1,78 1885 1259 3,16 820 24 265 69
GD 1 o1 1,00 0,64 154 1683 1448 315 7,62 15 321 90
GD 5 1,80 1,14 1,57 1736 13,79 3,19 7,78 19 30,2 89
PROMEDIO

GD1 | 2012- 081 070 1,17 1659 13,85 317 736 1,8 320 86
GD5 | 2014 138 108 126 1798 13,46 3,18 820 2,6 281 8,0

En la variedad Albarin Blanco, el clon AB 6 destacé por el mayor tamafio
de la baya y menor vigor vegetativo, con la mayor produccion de uva y me-
nor peso de madera de poda. Respecto al Godello, el clon GD 5 se caracterizé
por la mayor acidez, contenido de acido malico y produccion de uva respecto
al otro clon estudiado (Tablas 22 y 23).
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Para completar la caracterizacion se realizaron microvinificaciones experi-
mentales de los clones de Albarin Negro, Carrasquin, Albarin Blanco y Godello.
En las Tablas 24 a 27 se recogen las caracteristicas de los vinos elaborados.

Tabla 24. Caracteristicas enoldgicas de los vinos de Albarin Negro
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AT 1 12,80 3,64 4,39 0,40 25 89 40 188 34 85 357 44 0517 42,6
AT 4 13,29 3,62 528 0,57 22 95 48 171 35 79 352 54 0,588 42,0

2011
AT 5 13,30 3,60 5,40 042 25 94 40 183 35 81 350 48 0,520 41,7
AT 17 12,73 3,77 4,33 042 28 87 36 178 35 79 319 38 0,535 40,8
AT 1 12,98 354 6,17 042 19 9,0 40 148 30 83 400 59 0,543 36,7
AT 2 12,95 3,49 6,05 0,35 2,0 86 34 136 24 82 404 61 0,550 37,8
AT 4 13,01 3,55 5,69 0,38 22 86 33 116 22 80 401 65 0,566 36,2
AT 5| 2012 13,01 3,53 599 0537 21 85 33 129 23 81 396 61 0,555 37,9
AT 16 12,49 3,56 5,85 0,38 2,1 81 32 135 22 84 407 61 0,579 358
AT 17 10,25 3,59 5,62 0,43 25 69 28 128 21 93 390 56 0,605 26,5
AT 19 11,36 3,63 5,65 044 21 72 35 132 18 95 435 81 0,572 29,9
AT 1 12,60 3,52 6,17 0,56 27 81 45 193 37 106 402 60 0,580 38,3
AT 2 12,27 342 6,04 0,41 25 78 16 164 26 84 321 45 0,530 37,8
AT 4 12,86 3,51 587 0,41 25 83 15 174 25 90 391 58 0,526 41,8
AT 5 12,10 3,44 645 0,41 30 7,6 29 219 32 108 409 49 0,575 33,6
AT12| oo 1234 351 586 051 29 81 36 166 31 100 353 44 0562 413
AT 13 11,96 3,46 596 0,41 28 7,6 23 178 29 104 423 54 0,528 40,1
AT 16 12,62 3,48 5,80 042 26 79 12 188 26 88 384 42 0,559 43,6
AT 17 11,89 3,61 5,55 042 3,1 7,6 35 188 28 116 459 54 0,562 39,5
AT 18 1257 3,71 570 0,62 28 84 45 168 36 92 344 50 0,595 429
AT 19 12,81 3,57 6,22 050 25 81 24 182 26 95 404 73 0,571 47,2
AT 2 12,82 355 546 0,49 2,1 94 55 136 24 63 274 38 0,429 383
AT 4 12,32 351 5,58 0,54 22 9,1 70 131 24 74 263 37 0,650 35,1
AT 12| 2014 12,08 3,48 5,63 0,54 22 90 68 149 26 72 263 35 0,420 35,0
AT 16 12,10 3,63 5,58 0,60 23 9,5 118 185 31 93 334 55 0,716 39,9
AT 19 11,87 3,50 579 0,59 22 82 69 137 21 78 303 52 0,653 37,9
PROMEDIO

AT 4 igii 12,87 3,55 5,61 048 23 89 41 148 26 80 352 54 0,583 38,8
AT 1|, 1279357 558 046 24 87 42 176 33 91 386 54 0547 39,2
ATS | 005 1280352 595 040 25 85 34 177 30 90 385 53 0,550 377
AT 17 11,62 3,66 5,17 042 28 7,7 33 164 28 96 389 49 0,567 35,6
AT2|, o 12068349 585 042 22 86 35 145 25 76 333 48 0503 380
AT 16 A 12,40 3,56 5,77 0,47 23 85 54 169 26 88 375 53 0,618 39,8
AT 19 12,01 3,57 5,89 0,51 23 7,9 42 150 21 89 381 69 0,599 38,3
AT 12 ;giz 12,21 3,50 5,75 0,52 2,5 86 52 158 28 86 308 39 0,491 38,1
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Los vinos procedentes de AT 4 se caracterizaron por su mayor grado al-

cohdlico. Los vinos del clon AT 17 presentaron menores valores de grado

alcohélico y acidez total con respecto a los demas clones. No se encontraron

diferencias apreciables en el resto de los vinos (Tabla 24).

La evaluacion sensorial penalizé los vinos de AT 1 en calidad de olor y

apreciacion global. Los vinos mejor calificados en sabor y globalmente fue-
ron los de los clones AT 2, AT 4 y AT 16 (Figura 9).
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Figura 9. Analisis sensorial de vinos de Albarin Negro




Tabla 25. Caracteristicas enolégicas de los vinos de Carrasquin

SELECCION CLONAL Y CERTIFICACION
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CR 4 12,80 3,67 559 0,54 2,0 84 41 139 26 98 452 75 0,559 28,9
CR 12| 2012 13,68 3,53 6,01 0,41 18 8,7 44 142 26 86 453 76 0,549 29,6
CR 21 13,43 348 631 048 17 83 46 128 25 85 430 75 0,545 28,4
CR 4 13,10 3,61 562 047 24 83 20 196 26 102 444 79 0,601 384
CR 12 13,11 3,46 6,09 0,48 2,1 85 43 154 32 89 397 67 0,597 36,9
CR 14 12,80 3,61 576 052 22 81 30 125 28 80 345 65 0,593 37,3

2013
CR 18 13,06 3,64 549 051 2,1 83 30 152 31 94 408 71 0,599 40,5
CR 20 1352 3,63 537 045 23 84 34 130 28 86 381 57 0584 37,5
CR 21 13,42 351 579 043 2,0 84 32 153 28 86 418 66 0,562 359
CR 4 10,47 3,64 544 052 28 81 56 139 21 73 232 33 0,679 294
CR 12 12,50 3,53 589 0,53 2,7 104 110 192 40 83 223 30 0,718 29,4
CR 14| 2014 12,01 3,61 550 052 28 88 76 157 25 71 237 38 0,693 34,1
CR 18 11,97 3,63 553 0,54 2,7 102 128 201 39 93 295 45 0718 358
CR 20 12,10 3,64 537 051 29 92 80 163 29 72 225 28 0,69 324
PROMEDIO

CR4 | 2012- 12,12 3,64 555 051 24 83 39 158 25 91 376 62 0,613 32,2
CR12| 2014 13,10 3,51 6,00 047 2,2 92 66 162 33 86 358 58 0,621 32,0
CR 21 ;gg 13,43 350 6,05 045 1,8 84 39 140 27 86 424 71 0,554 32,1
CR 14 12,41 3,61 563 052 25 85 53 141 26 75 291 51 0,643 35,7
CR 18 igg 12,52 3,64 551 0535 24 92 79 176 35 93 351 58 0,658 38,2
CR 20 12,81 3,64 537 048 2,6 88 57 147 28 79 303 42 0,639 349

Respecto a los vinos de Carrasquin, los de CR 4 presentaron menor grado

alcoholico y los de CR 18 el mayor IPT.

Los vinos de CR 14 y CR 21 fueron los mejor valorados en calidad de sa-

bor, y este ultimo también en calidad de olor (Figura 10).
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Figura 10. Analisis sensorial de vinos de Carrasquin
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Tabla 26. Caracteristicas enolégicas de los vinos de Albarin Blanco
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AB 4 13,17 2,90 7,45 033 29 7,1 65 14 68 21 201 20 0,051 4,5
2011
AB 6 13,99 298 7,39 034 35 7,4 79 13 63 23 208 21 0,057 4,3
AB 4 13,96 2,84 885 041 28 60 68 19 51 16 191 23 0052 52
2012
AB 6 14,24 2,89 846 054 28 61 70 27 43 13 160 18 0,040 4,9
AB 4 13,39 2,78 8,60 0,25 29 57 32 18 57 18 196 34 0,042 62
2013
AB G 14,17 2,81 888 030 33 60 25 16 24 14 161 33 0,040 6,2
PROMEDIO
AB4| 5011. 13,51 2,84 830 033 28 63 55 17 59 18 196 26 0,048 53
ABG| 2013 1413 289 824 039 32 65 58 19 43 17 176 24 0,046 5,1

No se observan diferencias en los vinos de los clones de Albarin Blanco,
salvo para el grado alcohdlico que fue siempre mayor para los vinos de AB
6. Tampoco se encontraron diferencias sensoriales apreciables entre los vinos
(Figura 11).
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Vealo @ rs‘i“ o Calo
nts
IntS IntS
2011 2012 2013

Figura 11. Anilisis sensorial de vinos de Albarin Blanco
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Tabla 27. Caracteristicas enolégicas de los vinos de Godello

o} = ~ ~ ~ 3
S _S=2 2| als 2 2] 5 —
5 SSE3 B B3 | 2| 2| &8 [T _|§
5 SESE 5| T leal E| E| S |2aga§E
S SERY S ElT 5| 5| T |E I Ll
< S SleS S| E|2E 8| | §|FEEESS
(o) '—"E’J a ) c® a (v = U"V,’U\-/V’Vl“
E <Egs S| 2|8 | E| 5|22 [3 |2
Q IS C
© HEH |0 |< |2 E|F
GD1 13,56 2,88 7,07 0,33 2,0 59 31 16 23 20 197 35 0,058 5,2
2013
GD5 13,20 2,90 7,14 023 26 58 24 15 27 17 177 19 0,065 5,1
GD1 , 1455291 745 047 18 80 70 20 44 27 209 30 0052 57
201
GD5 14,47 3,00 6,61 0,43 20 80 64 20 51 18 194 29 0,054 5,7
PROMEDIO
GD1 | 2013. 14,06 2,90 7,26 0,40 1,9 7,0 50 18 33 23 203 32 0,055 54
GD5 | 2014 1384 295 6,88 0,33 23 69 44 18 39 18 185 24 0,060 54

Respecto a los vinos de Godello, no se observan diferencias analiticas re-
sefiables entre los clones estudiados. El clon GD 5 presenté mejor calidad de
sabor que el GD 1 (Figura 12).

Limp e===GD 1 Limp e—GD 1
e=—GD 5 ==GD
AprG Color AprG Color >
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Figura 12. Analisis sensorial de vinos de Godello

En la seleccion definitiva se priorizaron aquellos clones con brotacién mas
tardia, produccion de uva y grado alcohélico probable superiores a la media
varietal. Adicionalmente, en los clones vinificados se tomé como un criterio
discriminante la buena valoracién de los vinos en el analisis sensorial.

Teniendo en cuenta estos criterios, se han seleccionado 12 clones para
poner a disposicion de viticultores y viveristas (Tabla 28). Para cada clon se-
leccionado se ha realizado su ficha descriptiva (Anexo).



SELECCION CLONAL DE CULTIVARES DE VID DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

Tabla 28. Clones estudiados y seleccionados

VARIEDAD CLONES ESTUDIADOS CLONES SELECCIONADOS

AT 1

AT 2 AT 2
AT 4 AT 4
AT 5

AT 12

AT 13
AT 16
AT 17
AT 18
AT 19

CR 4 CR 4
CR9

CR 12

CR 14 CR 14

CARRASQUIN CR 17

CR 18

CR 19
CR 20
CR 21

M1

M 4 M 4
M8 M8
M 14

VT 1 VT 1
VT 3

VT 4 VT 4
VT 7

VT 8
VT 12

AB 4 AB 4
AB 6 AB 6
GD 1 GD 1
GD 5 GD 5

ALBARIN NEGRO

MENCIA

VERDEJO NEGRO

ALBARIN BLANCO

GODELLO
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Las caracteristicas de los clones seleccionados se detallan a continuacion:

Albarin Negro
AT 2: baja acidez en uva. Valoracion positiva en cata.

AT 4: baja acidez total, elevada productividad y grado alcohélico probable.
Valoracién positiva en cata.

Carrasquin

CR 4: elevada acidez, productividad y menor grado alcohdlico probable.
Valoracion positiva en cata. Este clon resulta muy interesante para zonas ca-
lidas como Ibias.

CR 14: productividad. Valoracion positiva en cata.

Mencia
M 4: productividad y elevada acidez.

M 8: elevada acidez y grado alcohdlico probable.

Verdejo Negro
VT 4: brotacion retrasada, tamano de uva pequena y mayor acidez.

VT 1: valores de productividad, acidez y grado alcohdlico probable simila-
res a los promedio de la variedad.

Albarin Blanco y Godello

AB 4, AB 6, GD 1 y GD 5: caracteres globales de calidad y valoraciones
positivas en cata.
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2. Certificacion de clones seleccionados

Paralelamente a la evaluacion de los clones en la parcela de Homologa-
cion Clonal, se comienzan en el SERIDA los tramites para la inscripcién del
organismo en el Registro Oficial de Proveedores de Material Vegetal en la
categoria de Productor Obtentor, Seleccionador y Comerciante de Plantas de
Vivero del grupo Vid (ES-03-33/0122). Este registro permite la produccién y
comercializacion de planta de vid acorde con la legislacion vigente (http://
www.mapama.gob.es/es/agricultura/legislacion/).

Se establecen en invernaderos propios del SERIDA (Villaviciosa) las Cabe-
zas de Clon, Plantas de Reserva y las Cepas Madre de Material de Multipli-
cacion Inicial. Se utilizan invernaderos tipo minicapilla (40x4m), con doble
puerta, cerrados con malla antitrips y aislados del suelo mediante malla anti-
hierba. En el afio 2000, tres varas de cada uno de los 77 clones preseleccio-
nados se enraizaron y se plantaron en macetas de 25 L de capacidad. Una de
las plantas se consider6 la Cabeza de Clon y las otras dos Plantas de Reserva.
La planta Cabeza de Clon y toda su descendencia clonal se identific6 con un
codigo que servira de referencia del origen a todas las plantas del vivero que
provengan del mismo.

Invernadero con las Cabezas de Clon y Plantas de Reserva de los clones seleccionados
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Plantas Cabeza de Clon y Plantas de Reserva
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Cuando las plantas Cabezas de Clon alcanzaron vigor suficiente, se reco-
gi6 su madera de poda, se enraiz6 y se plantaron 9 plantas por clon en ma-
cetas de 15 L que se dispusieron en una segunda minicapilla. Este material
constituye las Cepas Madre de Material de Multiplicacion Inicial que seran el
origen de la posterior reproduccion.

A partir de la propagacion de este Material de Multiplicacién Inicial se
establece en el ano 2012 la parcela de Cepas Madre de Material de Multipli-
cacion Base. La parcela, de 1 ha esta situada en Argiiero (43° 33’ 0.03” N -
5° 27’ 56.40” O), y presenta una textura franco arenosa (Tabla 29).

Tabla 29. Analisis de la parcela de Cepas Madre de Material de Multiplicacion Base

Franco arenosa

Textura 17% arcilla, 57% arena, 26% limo
Materia organica 4,10%
pH (medido en H,0) 5,9
Fosforo disponible (Olsen) 22 ppm PO,
Potasio asimilable (CINH)) 214 ppm K,O
Magnesio cambiable (CINH,) 142 ppm MgO
Capacidad efectiva de intercambio cationico 7,9 meq Na/100 g

ppm: mg/kg; meq: miliequivalentes

Se establecié un marco de plantaciéon con un espaciado entre cepas
de 1,20 m y de 2,80 m entre filas. Se plantaron 10 cepas de cada clon sin
injertar y otras 10 cepas injertadas sobre el portainjerto 196-17 C en la
propia parcela. Las cepas se condujeron en espaldera, guiadas con 3 filas
dobles de alambre, con un sistema de poda en Cordén Royat doble, con 3
pulgares con dos yemas en cada brazo. En la Figura 13 se recoge el disefio
de la parcela.



SELECCION CLONAL Y CERTIFICACION
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Figura 13. Diseno de la Parcela de Cepas Madre de Material de Multiplicacion Base
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Tanto las Cepas Madre de Multiplicacién Inicial como las de Multiplicacion
Base deben mantenerse en condiciones que aseguren su aislamiento de orga-
nismos nocivos, libres de enfermedades y aisladas al menos treinta metros de
cualquier vifiedo o vivero viticola. Asimismo tendran acreditado mediante ins-
peccion oficial que se mantienen los caracteres varietales y el estado sanitario
libre de la principales virosis (Entrenudo corto, Mosaico del Arabis, Enrollado
tipos 1y 3). El estado sanitario debe verificarse cada cinco y seis afios en todas
las plantas del Material de Multiplicacion Inicial y Base, respectivamente. Si se
detectan plantas infectadas deberan eliminarse y dejar constancia documental.

Todo el material vegetal establecido en la parcela de Cepas Madre de
Multiplicacion Base fue sometido a un tratamiento de hidrotermoterapia pre-
viamente a su implantacion. Para ello, las varas de la madera de poda del
Material de Multiplicacién Inicial se introdujeron en un bafio de agua caliente
(50°C, 30 min). A continuacién se sumergieron en agua a temperatura am-
biente (15°C, 30 min), se dejaron secar, y seguidamente se enraizaron o injer-
taron. Este método ha sido probado con éxito contra diversas enfermedades
de la vid, y es una manera de asegurar que el material vegetal se encuentre
en las mejores condiciones sanitarias.

Enraizamiento de plantas
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Asimismo se comienza con el proceso de Certificacion Sanitaria de la Vid
cuya finalidad es la certificaciéon de los clones seleccionados mas intere-
santes para su posterior multiplicacion y/o comercializacion. Este servicio
es prestado a los Obtentores de vid de todas las Comunidades Autéonomas
de Espafa por el Instituto Murciano de Investigacion y Desarrollo Agrario
y Alimentario (IMIDA), fruto del convenio suscrito con el Ministerio de
Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente. El diagndstico se realiza por
Indexaje biolégico en campo por un periodo de tres afnos, tiempo en el cual
se hace al material viticola un seguimiento constante y en diferentes esta-
ciones del afio mediante analisis serolégicos (ELISA) y moleculares (PCR).
Finalizado el tiempo de estudio de tres anos y si las plantas no presentan
sintomas viréticos visuales en campo y son negativas a las virosis analiza-
das, se comunican los resultados a la Oficina Espaifiola de Variedades Vege-
tales (OEVV) y a la Comunidad Auténoma.

En los afios 2012 y 2013 se envia escalonadamente madera de las Cabezas
de Clon al IMIDA para el comienzo de los analisis oficiales de virosis. En
2015 se recibe la comunicacién de que todo el material es considerado libre
de las virosis analizadas (Entrenudo corto, Jaspeado, Mosaico de Arabis, En-
rollado 1, 2, 3, 4-9) con la excepcion de un clon de Carrasquin (CR 19) con
resultado positivo al virus del Enrollado 2 que es eliminado.

El SERIDA realiza en los afios 2016 y 2017 la transferencia de los prime-
ros materiales certificados procedentes del Campo de Material de Multipli-
cacion Base. Se firman Acuerdos de Prestacion de Servicios con el vivero
seleccionador Vitis Navarra (ES-15310175), al que se ceden gratuitamente
yemas de diversos clones para el establecimiento del campo de Cepas Ma-
dre para la multiplicacién del material vegetal y la produccion de clones
Certificados.
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Clones de Material de Multiplicacion Base

Asimismo, se establecen Acuerdos con la AVCC y APROVICAN para la
distribucion entre los viticultores de yemas certificadas de los clones selec-
cionados (Tabla 30).

Tabla 30. Clones cedidos de Material de Multiplicacién Base

Vitis Navarra CR4 | AB4 ABG GD1 AT2 | VT4 | GD1 | GD5

AVCC y APROVICAN | M4 M8 | AT16 | VT4 | CR14 | CR21 ABG6 CR4

En junio de 2017 se implanta el Campo de Cepas Madre en Cangas del
Narcea (43° 10’ 26.17” N - 6° 33’ 11.57” O), tutelado por la AVCC en el que se
han plantado parte de los clones cedidos a Vitis Navarra (Tabla 31).

Tabla 31. Clones del Campo de Cepas Madre (Cangas del Narcea)

CR4 242

Carrasquin
AB4 140RU 104

Albarin Blanco
ABG6 132
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ALBARIN NEGRO CLON AT 2

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Barzaniellas)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ao de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.

Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordon simple
Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2011-2014

Clon AT 2 3 abril 17 abril 7 abril
Media varietal 4 abril 17 abril 7 abril
l
vfﬁiiil e vlfﬁ‘iiil T v“ff}‘iiil . Vfiiiil
:§ Peso uva/cepa (kg) 0,85 0,93 1,27 1,31 1,82 1,60 1,22 1,08
S Peso baya (g) 1,59 1,65 | 1,82 1,62 | 1,36 134 | 1,81 1,64
;8? gf;’ O [P e (EEe] 133 134 | 1,12 1,07 | 1,01 094 | 0,93 0,82
Grado Brix 22559 23,02 | 22,92 2245 | 22,57 22,79 | 23,02 22,18
] pH 3,16 3,18 | 3,19 3,18 | 3,09 3,08 | 3,12 3,10
= Acidez total tartirica (g/h | 10,20 10,04 | 9,68 10,26 | 10,06 11,26 | 9,68 10,21
Acido milico (g/) 43 4,1 4,9 53 4,6 5,4 42 4,6
Grado Brix . . 22,62 21,96 | 21,80 2227 | 23,14 22,27
8 pH - - 297 2,99 | 3,00 3,00 | 3,08 3,04
é Acidez total tartarica (g/1) - - 10,39 10,48 | 10,66 11,13 | 9,78 10,40
Acido malico (g/I) - - 47 5,0 47 46 3,9 43
Grado alcohdlico (% vol.) - - 12,95 12,29 | 12,27 12,40 | 12,82 12,24
° pH - - 349 356 | 342 352 | 355 3,53
-E Acidez total tartarica (g/I) - - 6,05 586 | 6,04 597 | 546 5,61
Acido lactico (g/1) - - 2,0 2,1 25 2,7 2,1 2,2
IPT - - 378 344 | 378 40,6 | 383 37,3
Color Muy bueno - Bueno
8 Calidad de olor Muy bueno - Satisfactorio. Aromas frutales (cerezas, moras)
S Calidad de sabor Bueno
Apreciacion global Bueno




ANEXO. FICHAS DE CLON

ALBARIN NEGRO CLON AT 4

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea

(Barzaniellas)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ao de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.

Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén

simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2011-2014

Clon AT 4 4 abril 17 abril 8 abril

Media varietal 4 abril 18 abril 8 abril

l
Media Media Media Media
T 4 T 4 T 4 T 4

varietal varietal varietal varietal

:g Peso uva/cepa (kg) 1,04 1,08 1,52 1,31 2,15 1,60 1,26 1,08

§ Peso baya (g) 1,63 165 | 1,69 162 | 1,50 1,34 | 1,81 1,64

)

g Pesomaderapoda/cepa | 5. 435 | 096 107 | 1,11 094 | 1,02 082

A (ko)

Grado Brix 23,08 22,82 2299 2245|2342 22,79 | 22,60 22,18

g pH 3,18 3,20 | 3,18 3,18 | 3,10 3,08 | 3,12 3,10

= Acidez total tartrica (g/l) | 9,75 10,11 | 10,14 10,26 | 10,74 11,26 | 9,92 10,21
Acido milico (g/D) 4,2 4,4 5,4 5,3 5,0 5,4 45 4,6
Grado Brix 23,31 2294 | 23,14 21,96 | 23,16 2227 | 22,54 2227

% pH 3,03 3,08 | 3,05 299 | 3,02 3,00 | 3,10 3,04

o}

S Acidez total tartarica (g/D) | 10,35 10,40 | 10,01 10,48 | 10,57 11,13 | 10,37 10,40
Acido malico (g/I) 4,2 4.3 4,6 5,0 4,3 4,6 4,8 4,3
Grado alcohdlico (% vol) | 13,29 13,03 | 13,01 12,29 | 12,86 12,40 | 12,32 12,24

5 pH 3,62 3,66 | 355 3,56 | 3,51 3,52 | 351 3,53

§ Acidez total tartarica (g/) | 5,28 4,85 | 5,69 586 | 587 597 | 558 5,61
Acido lactico (g/1) 22 25 | 22 21 |25 27 | 22 22
IPT 420 41,8 | 36,2 344 | 41,8 40,6 | 352 37,3
Color Muy bueno

g Calidad de olor Bueno. Aromas frutales
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CARRASQUIN CLON CR 4

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias
Localizacion de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Limés)
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea
Afo de plantacion: 2007
Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en
cordon simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.
Periodo de evaluacion: 2012-2014
Clon CR 4 30 abril 18 abril 11 abril
Media varietal 30 abril 18 abril 11 abril
R T N T
Media Media Media
R 4 R 4
varietal varietal varietal
:8 Peso uva/cepa (kg) 1,02 0,87 0,86 0,90 1,25 1,05
S Peso baya (g) 1,74 1,66 1,70 1,60 1,78 1,80
o
o Peso madera poda/cepa 0,92 0,93 0.85 0.87 076 0.86
~ ke
Grado Brix 23,49 24,40 24,16 23,99 21,49 22,39
g pH 3,15 3,16 3,07 3,10 3,08 3,15
= Acidez total tartarica (g/I) 11,65 10,68 11,62 10,76 11,75 10,87
Acido milico (g/) 6,1 5,1 5,6 48 5,3 4,8
Grado Brix 2291 23,46 23,50 23,61 20,98 21,92
% pH 2,94 2,96 2,96 3,01 3,01 3,04
o
= Acidez total tartarica (g/D 11,60 11,09 12,12 11,34 12,72 11,92
Acido malico (g/1) 5,6 5,1 5,3 4,7 5,9 5,2
Grado alcohdlico (% vol.) 12,80 13,30 13,10 13,17 10,47 11,81
B PH 3,67 3,56 3,61 3,58 3,64 3,61
~§ Acidez total tartdrica (g/I) 5,59 5,97 5,62 5,69 5,44 5,55
Acido lactico (g/1) 2,0 1,8 2,4 2,2 2,8 2,8
IPT 28,9 29,0 38,4 37,8 29,4 32,2
Color Muy bueno - Satisfactorio
g Calidad de olor Bueno - Satisfactorio. Aromas a frutos rojos
<
O Calidad de sabor Bueno - Satisfactorio
Apreciacién global Bueno




ANEXO. FICHAS DE CLON

CARRASQUIN CLON CR 14

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias
Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Castro de Limés)
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea
Ano de plantacion: 2007
Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.
Periodo de evaluacion: 2013-2014
Clon CR 14 19 abril 11 abril
Media varietal 18 abril 11 abril
I T T
CR 14 Media varietal CR 14 Media varietal
& Peso uva/cepa (kg) 0,99 0,90 1,14 1,05
¢ Peso baya (g) 1,60 1,60 1,88 1,80
°
S Peso madera poda/cepa 074 0,87 0.85 0,86
A kg
Grado Brix 23,85 23,99 22,60 22,39
g pH 3,09 3,10 3,11 3,15
= Acidez total tartarica (g/D 10,87 10,76 10,80 10,87
Acido malico (g/D) 4.8 4,8 4,7 4,8
Grado Brix 23,44 23,61 21,81 21,92
% pH 3,02 3,01 3,03 3,04
o}
= Acidez total tartarica (g/1) 11,13 11,34 11,73 11,92
Acido malico (g/I) 4,7 4,7 5,0 5,2
Grado alcohdlico (% vol.) 12,80 13,17 12,01 11,81
. PH 3,61 3,58 3,61 3,61
§: Acidez total tartdrica (g/1) 5,76 5,69 5,50 5,55
Acido lactico (g/D) 2,2 2,2 2,8 2,8
IPT 37,3 37,8 34,1 32,2
Color Bueno - Satisfactorio
g Calidad de olor Bueno - Satisfactorio
5
©  Calidad de sabor Bueno
Apreciacioén global Bueno
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CLON M 4

Zona de origen de la seleccion: Asturias

Obtentor/Seleccionador: SERIDA

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Barzaniellas)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ano de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera.

Poda en cordén simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.
Periodo de evaluacion: 2012-2014

Fecha de brotacion 2013

Clon M4 20 abril 10 abril
20 abril 10 abril

:.
anm U g
.

Media varietal

76

Media varietal Media varietal

)S Peso uva/cepa (kg) 1,94 1,69 1,52 1,17

S Peso baya (g) 1,96 1,88 1,78 1,69

o

& Peso madera poda/cepa

£ (ke) 1,12 0,96 0,53 0,47
Grado Brix 21,79 22,51 22,54 22,32

s pH 3,36 3,33 3,40 3,37

= Acidez total tartarica (g/1) 6,26 5,85 6,07 6,24
Acido milico (g/) 30 42 2,5 2.4
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CLON M 8

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea (Ardaliz) |;
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ano de plantacién: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m. Clon situado
en el interior del bancal *.

Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2011-2014

Fecha de brotacion 2013 2014

Clon M 8 18 abril 12 abril
Media varietal 18 abril 12 abril
l_
Media Media Media
varietal* varietal* varietal*
:8 Peso uva/cepa (kg) 0,54 0,48 0,92 1,02 1,16 1,45
§ Peso baya (g) 2,04 2,14 1,94 1,99 2,02 2,04
o
£ FPeso madera poda/cepa 0,83 0,55 1,38 1,27 0,69 0,68
&~ (kg
Grado Brix 2386 24,19 | 2424 2274 | 21,86 21,84
g pH 3,19 3,38 3,60 3,58 3,49 3,48
= Acidez total tartirica (g/l) | 9,04 7,71 6,19 5,96 5,52 5,54
Acido malico (g/1) 3,7 3,1 3,3 3,3 2,4 2,3
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SELECCION CLONAL DE CULTIVARES DE VID DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

VERDEJO NEGRO CLON VT 1

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Limés)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ano de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2012-2014

Fecha de brotacion 2013 2014

Clon VT 1 16 abril 9 abril
Media varietal 15 abril 10 abril
l__
Media T 1 Media L Media
varietal varietal varietal
)g Peso uva/cepa (kg) 0,43 0,58 1,03 1,04 1,44 1,41
S Peso baya (g) 1,82 1,95 1,67 1,71 1,96 2,30
o
| DR SRy 124 1,17 1,00 096 | 088 091
& kg
Grado Brix 2457 2438 | 2281 2329 | 21,76 22,13
s pH 3,20 3,22 3,17 3,16 3,21 3,19
= Acidez total tartarica (g/I) 7,52 7,79 7,46 7,58 7,61 7,48
Acido milico (g/l) 36 35 2,7 3,0 3.0 2,9




ANEXO. FICHAS DE CLON

VERDEJO NEGRO CLON VT 4

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacion de la planta madre inicial: Cangas del Narcea (Limés)
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ao de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.

Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2012-2014

Fecha de brotacion 2013 2014

Clon VT 4 16 abril 11 abril '-...- _ : ¢
Media varietal 15 abril 10 abril W 3
B T
Media Media Media
VT 4 T 4
varietal varietal varietal
:8 Peso uva/cepa (kg) 0,57 0,58 1,13 1,04 1,62 1,41
§ Peso baya (g) 1,79 1,95 1,62 1,71 2,23 2,30
o
| LED RS 1,29 1,17 1,12 0,96 1,02 0,91
&~ (kg
Grado Brix 23,93 2438 | 2345 2329 | 2213 22,13
s pH 312 322 3,10 3,16 3,18 3,19
= Acidez total tartarica (g/D 8,96 7,79 8,70 7,58 8,01 7,48
Acido milico (g/D) 3,7 3,5 3,2 3,0 2,9 2,9
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SELECCION CLONAL DE CULTIVARES DE VID DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

ALBARIN BLANCO CLON AB 4

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias
Localizacion de la planta madre inicial: Ibias (Marentes)
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea
Afio de plantacién: 2007
Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.
Periodo de evaluacion: 2011-2014
Clon AB 4 2 abril 14 abril 4 abril
Media varietal 2 abril 14 abril 3 abril
l
Media Media Media
B 4 B 4 B 4
varietal varietal varietal
\8 Peso uva/cepa (kg) 0,70 0,87 0,37 0,55 0,78 0,80
S Peso baya (g) 1,74 1,94 1,77 1,94 1,78 1,77
o
| DR SRy 1,07 1,07 1,07 092 089 085
& (kg
Grado Brix 2472 2393 | 2430 2410 | 2293 2326
] pH 3,12 3,15 2,96 3,04 2,97 3,01
2 Acidez total tartarica (g /D | 9,84 9,41 9,92 9,59 10,02 951
Acido malico (g/1) 2,9 3,1 3,9 3,8 3,2 3,0
Grado Brix 24,54 24,03 24,24 24,22 23,80 23,95
g8 pH 3,08 3,09 2,94 2,98 3,03 3,02
o
= Acidez total tartarica (g/1) 10,49 10,24 10,73 10,29 10,63 10,72
Acido malico (g/I) 3,1 3,3 4,0 4,0 3,3 3,6
Grado alcohdlico (% vol.) 13,17 13,58 13,96 14,10 13,39 13,78
, PH 2,90 2,94 2,84 2,87 2,78 2,80
-E Acidez total tartérica (g/1) 7,45 7,42 8,85 8,66 8,60 8,74
Acido milico (g/D) 2,9 3.2 2,8 2,8 2,9 3.1
Absorbancia (420 nm) 0,051 0,054 0,052 0,046 0,042 0,041
Color Excelente - Bueno
8 Calidad de olor Excelente - Bueno. Toques frutales y a moscatel
3
O Calidad de sabor Bueno - Satisfactorio
Apreciacion global Bueno




ANEXO. FICHAS DE CLON

ALBARIN BLANCO CLON AB 6

Obtentor/Seleccionador: SERIDA Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacion de la planta madre inicial: Ibias (San Antolin)
Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ao de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2011-2014

Fecha de brotacion 2011 2013 2014

Clon AB 6 2 abril 13 abril 2 abril
Media varietal 2 abril 14 abril 3 abril e
l_
B6 Media B6 Media B6 Media
varietal varietal varietal
:5 Peso uva/cepa (kg) 1,05 0,87 0,72 0,55 0,82 0,80
¢ Peso baya (g) 2,14 1,94 2,12 1,94 1,76 1,77
E gf;;’ madera poda/cepa 1,06 1,07 0,76 0,92 0,81 0,85
Grado Brix 2314 2393 | 2389 24,10 | 2358 23,26
s pH 3,18 3,15 3,11 3,04 3,04 3,01
= Acidez total tartirica (g/D 8,99 9,41 9,26 9,59 8,99 9,51
Acido malico (g/) 34 31 3,8 3,8 29 3,0
Grado Brix 23,52 24,03 24,19 24,22 24,10 23,95
% pH 3,09 3,09 3,01 2,98 3,00 3,02
§ Acidez total tartarica (g/1) 9,99 10,24 9,84 10,29 10,81 10,72
Acido malico (g/I) 3,4 3,3 4,0 4,0 3,8 3,6
Grado alcohdélico (% vol) 13,99 13,58 14,24 14,10 14,17 13,78
. PH 2,98 2,94 2,89 2,87 2,81 2,80
§ Acidez total tartdrica (g /D) | 7,39 7,42 8,46 8,66 8,88 8,74
Acido malico (g/D) 3,5 3.2 2,8 2,8 3.4 3.1
Absorbancia (420 nm) 0,057 0,054 0,040 0,046 0,040 0,041
Color Muy bueno - Bueno
8 Calidad de olor Muy bueno - Bueno. Aromas a fruta tropical
S Calidad de sabor Bueno - Satisfactorio
Apreciacioén global Bueno
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SELECCION CLONAL DE CULTIVARES DE VID DEL PRINCIPADO DE ASTURIAS

GODELLO CLONGD1

Obtentor/Seleccionador: SERIDA

Zona de origen de la seleccion: Asturias

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Limés)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ano de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2012-2014

Fecha de brotacion 2012 2013

Clon GD 1 24 abril 14 abril 7 abril
Media varietal 21 abril 14 abril 6 abril
. Parametro
GD 1 Me.dia GD 1 Me'dia GD 1 Me.dia
varietal varietal varietal
?5 Peso uva/cepa (kg) 0,42 0,42 1,02 1,47 1,00 1,40
S Peso baya (g) 1,62 1,70 1,67 1,78 1,68 1,71
;5: gf;;’ madera poda/cepa 0,70 0,86 0,75 0,91 0,64 0,90
Grado Brix 2308 2391 2226 22,00 | 24,46 23,97
s pH 3,17 3,18 3,19 3,18 3,15 3,17
= Acidez total tartirica (g/D 7,58 8,10 6,88 7,54 7,62 7,70
Acido milico (g/D) 2,4 2,9 1,6 2,0 1,5 1,7
Grado Brix - - 22,61 22,39 24,70 24,59
g pH - - 3,08 3,09 3,07 3,11
§ Acidez total tartarica (g/1) - - 7,47 7,94 8,11 8,08
Acido milico (g/I) - - 1,7 2,1 1,6 1,8
Grado alcoholico (% vol) - - 13,56 13,38 14,55 14,51
° pH - - 2,88 2,89 2,91 2,96
-E Acidez total tartarica (g /1) - - 7,07 7,11 7,45 7,03
Acido milico (g/D) - - 2,0 2,3 1,8 1,9
Absorbancia (420 nm) - - 0,058 0,062 0,052 0,053
Color Bueno
8 Calidad de olor Bueno
S Calidad de sabor Bueno - Satisfactorio
Apreciacion global Muy bueno - Bueno




GODELLO

ANEXO. FICHAS DE CLON

CLON GD 5

Obtentor/Seleccionador: SERIDA

Localizacién de la planta madre inicial: Cangas del Narcea
(Castro de Limés)

Zona de evaluacion del clon: Cangas del Narcea

Ao de plantacion: 2007

Bancales de 2,20 m; espaciado entre cepas 0,80 m.
Portainjerto: 110 R. Conduccién en espaldera. Poda en cordén
simple Royat; 4 pulgares con dos yemas.

Periodo de evaluacion: 2012-2014

Fecha de brotacion 2012 '

Zona de origen de la seleccion: Asturias

Clon GD 5 18 abril 14 abril 5 abril
Media varietal 21 abril 14 abril 6 abril
. Parametro 2012 2013 2014
D5 et | 5 e | 5 e
:§ Peso uva/cepa (kg) 0,43 0,42 1,91 1,47 1,80 1,40
S Peso baya (g) 1,77 1,70 1,89 1,78 1,74 1,71
E Efgsg’ HE e T 1,03 0,86 1,07 0,91 1,15 0,90
Grado Brix 2384 2391 | 21,74 2200 | 2348 23,97
s pH 3,19 3,18 3,16 3,18 3,19 3,17
= Acidez total tartirica (g/D 8,61 8,10 8,20 7,54 7,78 7,70
Acido milico (g/D) 3,5 2,9 2,4 2,0 1,9 1,7
Grado Brix - - 22,16 22,39 24,47 24,59
g pH - - 3,10 3,09 3,15 3,11
é Acidez total tartarica (g/I) - - 8,41 7,94 8,06 8,08
Acido milico (g/) - - 2,5 2,1 1,9 1,8
Grado alcohdlico (% vol) - - 13,20 13,38 14,47 14,51
° pH - - 2,90 2,89 3,00 2,96
-; Acidez total tartarica (g /1) - - 7,14 7,11 6,61 7,03
Acido milico (g/D) - - 2,6 2,3 2,0 1,9
Absorbancia (420 nm) - - 0,065 0,062 0,054 0,053
Color Muy bueno - Satisfactorio
g Calidad de olor Bueno
S Calidad de sabor Muy bueno - Bueno
Apreciacion global Bueno
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