
 

 

 

 

La frambuesa es un fruto muy cotizado tanto para consumir en fresco como procesado (mermeladas, 
zumos, licores, etc.). Además, el cultivo del frambueso (Rubus idaeus) puede competir favorablemente con las 
especies frutales tradicionales por su elevada rentabilidad y su precoz entrada en producción, alcanzándose al 
2° año cosechas elevadas, lo que facilita la amortización del capital invertido. 

Se trata de un cultivo intensivo, exigente en mano de obra en la recogida, por lo que se adapta 
perfectamente a las explotaciones familiares, pudiendo reportarles un considerable incremento en sus ingresos. 
Además, Asturias recibe durante el verano una gran afluencia turística que demanda estos frutos, lo que genera 
una alta rentabilidad de este cultivo al adquirir un mayor valor añadido por su venta en fresco. 

En el I.E.P.A. se estudiaron los cultivares no reflorecientes 'talen Prosen', 'talen Moy', 'Leo', 'Joy', 
'Zeva', 'Malling Admiral', 'Gradina', 'Lloyd Georges' y 'talen Clova' y los reflorecientes 'Autumn Bliss' y 'Fallgold' 
(amarilla). 

RECOMENDACIONES 

Variedades.- De las señaladas sobresalen: 'Gradina', 'talen Moy', 'talen Prosen', 'Autumn Bliss', 'Glen 
Clova'. 

Marco de plantación.- 0.5 m a 1 m entre plantas, según el vigor de la variedad, y 2 a 3 m entre líneas. 
Es indispensable entutorar. 

Poda.- En las no reflorecientes se realiza tras la recolección, eliminando la madera vieja, dejando de 9 
a 12 brotes del año por metro lineal. En las reflorecientes si se desea sólo la producción de otoño, se cortan las 
cañas al ras del suelo tras la cosecha. Cuando se pretenden obtener 2 cosechas se podan en verano 
suprimiendo las cañas viejas y en otoño cortando los extremos ya fructificados de los brotes. 

Abonado.- Conviene estercolar cada 2 6 3 años con 30 a 40 t/ha de estiércol deshecho. Los análisis 
foliares y del suelo determinarán el aporte de abonos minerales. Como orientación pueden aplicarse unos 500 
kg/ha del complejo 9-18-27 al inicio de brotación y completando hasta 50-100 unidades de N en forma de nitrato 
magnésico después del cuajado. 

Recolección.- A primera hora de la mañana para conservar la tersura del fruto. 

 


