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Avance de resultados

Se localizaron y marcaron 88 nuevos ejem-
plares de vid en el Concejo de Cangas del Nar-
cea. El nimero de cepas marcadas asciende a
481 ejemplares, de los que el 64% se corres-
ponden con variedades autorizadas en la De-
nominacién “Vino de la Tierra de Cangas”. De
todas las variedades marcadas se tomaron
datos de las caracteristicas agronémicas, grado
brix (alcohol probable) y la acidez total.

Se realizaron los test ELISA en hoja joven
(virus del entrenudo corto y jaspeado) y en hoja
adulta (enrollado tipos 1, 2 y 3) a 132 cepas
preseleccionadas por su produccién y aptitu-
des enoldégicas y que se plantaran en la parce-
la experimental de Seleccién Clonal. Se obser-
vé una incidencia notable de los virus Jaspeado
y Enrollado 1 (17%) mientras que el Enrollado 3
y el Entrenudo corto resultaron los menos fre-
cuentes (4,5%).

Se realizd la plantacién para el estudio de
portainjertos de las variedades: Albarin tin-
to, Verdejo tinto, Carrasquin, y Albarin blanco.
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Variedades

Figura 1.—Porcentaje de plantas virosadas

Se utilizaron dos portainjertos poco vigorosos
(101-14 Millardet-Grasset y 3309 Coude-
rec) y tres vigorosos (110 Richter, Rupestris de
Lot, 196-17 Castel. A todas las plantas injerta-
das se les realizaron los controles de virosis en
madera (test Elisa).

Se llevaron a cabo microvinificaciones de
tres variedades tintas (Carrasquin, Verdejo tinto
y Mencia) procedentes de parcelas de vinedo
antiguo. De cada variedad se fermentaron tres
depositos de 15 |, siguiendo el procedimiento
tradicional de vinificacion en tinto. Finalizada la
fermentacion alcohdlica las tres variedades
presentaron un grado alcohdlico similar (11,8%),
siendo la variedad Carrasquin la que presen-
t6 la mayor acidez total 9,7 g/L ac. tartarico
frente a los 7 g/L ac. tartarico de las otras dos
variedades.
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